ANTIPASTI | STARTERS

OSTRICHE GILLARDEAU N3 (2 UNITA)
GILLARDEAU OYSTERS N3 (2 PIECES)

OSTRICHE GILLARDEAU N3 (4 UNITA)
GILLARDEAU OYSTERS N3 (4 PIECES)

OSTRICHE FINE DE CLAIRE (2 UNITA)
FINE DE CLAIRE OYSTERS (2 PIECES)

OSTRICHE FINE DE CLAIRE (4 UNITA)
FINE DE CLAIRE OYSTERS (4 PIECES)

CAPESANTE CON MELA VERDE,
OLIO DI NOCCIOLA E CAVIALE
SCALLOPS WITH GREEN APPLE,
HAZELNUT OIL AND CAVIAR

CARPACCIO DI GAMBERI, LIMONE, ARANCIA,
OLIO E POMODORO

PRAWN CARPACCIO WITH LEMON, ORANGE,

OLIVE OIL AND TOMATO

TARTARE DI TONNO CON STRACCIATTELLA
DI BUFALA
TUNA TARTARE WITH STRACCIATELLA

INSALATA CAPRESE
BUFFALO MOZZARELLA, TOMATO AND BASIL

INSALATA MISTA CON PERE, NOCI E
FORMAGGIO DI CAPRA

MIXED SALAD WITH PEARS, WALNUTS
AND GOAT CHEESE

CARPACCIO FASANO
BEEF FILET CARPACCIO WITH BLACK OLIVE PATE,
CAPERS AND PINE NUTS

PIATTI | MAIN COURSES

LINGUINE ALLA BOTTARGA E
CREMA DI CAVOLFIORE
LINGUINE WITH BOTTARGA AND
CAULIFLOWER CREAM

PACCHERI ALLA VITTORIO
PACCHERI WITH TOMATO PASSATA AND PARMESAN

GNOCCHI RAGU BOLOGNESE
GNOCCHI WITH BOLOGNESE RAGU

CONTROFILETTO DI ANGUS CON INSALATA
DI RUCOLA E PARMIGIANO
ANGUS SIRLOIN WITH ARUGULA AND PARMESAN

PIATTI DA CONDIVIDERE (PER 4 PERSONE)
SHARING PLATES (FOR 4 PEOPLE)

INSALATA CAPRESE
CAPRESE SALAD BUFFALO MOZZARELLA,
TOMATO AND BASIL

INSALATA MISTA CON PERE, NOCI E
FORMAGGIO DI CAPRA

MIXED SALAD WITH PEARS, WALNUTS AND GOAT
CHEESE

24

46

18

34

60

42

45

28

28

42

42

28

32

70

90

90

PESCE DEL GIORNO ALLA GRIGLIA
GRILLED FISH OF THE DAY

LINGUINE ALLA BOTTARGA E CREMA
DI CAVOLFIORE

LINGUINE WITH BOTTARGA AND
CAULIFLOWER CREAM

PACCHERI ALLA VITTORIO
PACCHERI WITH TOMATO PASSATA AND
ARMESAN

GNOCCHI RAGU BOLOGNESE
GNOCCHI WITH BOLOGNESE RAGU

CONTROFILETTO DI ANGUS, INSALATA DI
RUCOLA E PARMIGIANO
ANGUS SIRLOIN WITH ARUGULA AND PARMESAN

MENU BAMBINI

PENNE POMODORO, BURRO O FONDUTA
PASTA WITH TOMATO, BUTTER OR CHEESE FONDUE

PETTO DI POLLO CON PURE DI PATATE
GRILLED CHICKEN BREAST WITH MASHED POTATOES

PANINI & TRAMEZZINI
SANDWICHES & TRAMEZZINI

TRAMEZZINO AL SALMONE AFFUMICATO
E INSALATA
SMOKED SALMON AND SALAD TRAMEZZINO

TRAMEZZINO AL TONNO CON POMODORI
E CIPOLLINI
TUNA, TOMATO AND SPRING ONION TRAMEZZINO

DOLCI
DESSERTS

GELATO O SORBETTO DEL GIORNO
ICE CREAM OR SORBET OF THE DAY

MERINGATA CON FRUTTI DI BOSCO
MERINGUE CAKE WITH WILD BERRIES

PORZIONE DI FRUTTA DEL GIORNO
SEASONAL FRUIT

TIRAMISU
ITALIAN DESSERT WITH MASCARPONE, COOKIE,
COCOA POWDER AND COFFEE

PER QUALSIASI INFORMAZIONE SU ALLERGENI
E INTOLLERANZE, S| PREGA DI RIVOLGERSI AL
PERSONALE DI SALA.

FOR ANY INFORMATION REGARDING ALLERGENS AND
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INTOLERANCES, PLEASE SPEAK TO A MEMBER OF OUR TEAM



