BISTROT | Parigi’

SUGESTAO PLATE DU JOUR*
SUGGESTION OF THE DAY

92,00

VALIDO NO ALMOGO DE SEGUNDA A SEXTA-FEIRA (EXCETO FERIADOS)
VALID FOR LUNCH FROM MONDAY TO FRIDAY (EXCEPT HOLIDAYS)

SEGUNDA-FEIRA | MONDAY

HACHIS PARMENTIER

PURE DE BATATA RECHEADO COM RAGU DE FILET GRATINADO
MASHED POTATOES STUFFED WITH FILET RAGU

TERGCA-FEIRA | TUESDAY

POULET A LA CREME

PEITO DE FRANGO CONFITADO E GRELHADO COM MOLHO CREMOSO DE COGU-
MELO PARIS E PURE DE BATATAS

GRILLED CHICKEN WITH MUSHROOM SAUCE AND MASHED POTATOES

QUARTA-FEIRA | WEDNESDAY

PORCHETTA POIVRE

BARRIGA DE PORCO CROCANTE COM MOLHO POIVRE

E GNOCCHI NA MANTEIGA E SALVIA

CRISPY PORK WITH POIVRE SAUCE AND GNOCCHI IN BUTTER AND SAGE

QUINTA-FEIRA | THURSDAY

STROGONOFF

STROGONOFF DE FILET MIGNON COM COGUMELO PARIS,

ACOMPANHA ARROZ BRANCO E BATATA FRITA

FILET MIGNON STROGONOFF WITH MUSHROOMS, SERVED WITH RICE AND FRENCH FRIES

SEXTA-FEIRA | FRIDAY

BOEUF BOURGUIGNON

COZIDO DE CARNE NO VINHO TINTO COM CENOURA E BATATAS COZIDAS
BEEF STEW IN RED WINE WITH CARROTS AND POTATOES

*AS SUGESTOES DE PLATE DU JOUR TAMBEM PODEM SER INCLUIDAS
NO MENU EXECUTIVO
THE DAILY SUGGESTIONS CAN ALSO BE ADDED TO THE EXECUTIVE MENU

MENU EXECUTIVO

EXECUTIVE MENU

VALIDO NO ALMOGCO DE SEGUNDA A SEXTA-FEIRA (EXCETO FERIADOS)
VALID FOR LUNCH FROM MONDAY TO FRIDAY (EXCEPT HOLIDAYS)

R$ 178,00

(ENTRADA, PRATO E SOBREMESA)
(APPETIZER, MAIN COURSE AND DESSERT)

HORS D’OEUVRES

SALADE DU JOUR
SALADA DO DIA
SALAD OF THE DAY

CAPRESE
MOZZARELLA DE BUFALA COM TOMATE E MANJERICAO
BUFFALO MOZZARELLA WITH TOMATO AND BASIL

CARPACCIO CLASSICO
CARPACCIO DE FILE MIGNON COM MOLHO MOSTARDA, RUCULA E PARMESAO
BEEF CARPACCIO WITH MUSTARD SAUCE, ARUGULA AND PARMESAN

OEUF MOLLET SUR LIT DE LENTILLE VERTES DU PUYS AU PARMESAN
OVO COZIDO EM BAIXA TEMPERATURA COM LENTILHAS E PARMESAO
LOW TEMPERATURE COOKED EGG WITH LENTILS AND PARMESAN

CREME DU JOUR
SOPA DO DIA
SOUP OF THE DAY

Y

LES PLATS

PATE DU JOUR
MASSA DO DIA

RAVIOLI DI MOZZARELLA DI BUFALA AL POMODORO FRESCO

E BASILICO

RAVIOLI DI MOZZARELLA DE BUFALA AO MOLHO DE TOMATE E MANJERICAO
BUFFALO MOZZARELLA RAVIOLI WITH TOMATO AND BASIL SAUCE

PENNE A LA BOLOGNAISE
PENNE A BOLONHESA
BOLOGNESE PENNE

POISSON DU JOUR
PEIXE DO DIA
FISH OF THE DAY

TARTARE DE BOEUF PARIGI
PARIGI TARTARE
PARIGI TARTARE

BAVETTE ROTI A L'OIGNON
FRALDINHA ROTI ACEBOLADA
ONION-ROASTED FLANK STEAK

“CORTE DU JOUR”
CORTE DO DIA
CUT OF THE DAY

DESSERTS

DESSERT MAISON
SOBREMESA DA CASA
HOMEMADE DESSERT

FRUITS DE SAISON
FRUTAS DA ESTACAO
SEASONAL FRUITS

COUVERT INDIVIDUAL OPCIONAL
MINI BAGUETE COM MANTEIGA, PATE E AZEITE
MINI BAGUETTE WITH BUTTER, PATE AND OLIVE OIL

49,00

FONDUE
*PREPARADO PARA DUAS PESSOAS, SOMENTE NO JANTAR
*PREPARED FOR TWO PEOPLE, DINNER ONLY

FONDUE AU FROMAGE
QUEIJOS EMMENTAL, FONTINA E GRUYERE AO VINHO BRANCO E VODKA
EMMENTAL, FONTINA AND GRUYERE CHEESES IN WHITE WINE AND VODKA

420,00

ACOMPANHAMENTOS: CESTA DE PAES, BATATA COZIDA E BROCOLIS COZIDO
SIDES: BREAD BASKET, BOILED POTATOES, AND BOILED BROCCOL/

LES CAVIARS
CAVIAR GIAVERI

SERVIDO COM CLARA,GEMA DE OVO, CREME AZEDO E BLINIS
SERVED WITH WHITE, EGG YOLK, SOUR CREAM AND BLINIS

OSSETRA

30 GRAMAS | GRAMS 1.122,00
50 GRAMAS | GRAMS 1.728,00
BELUGA

30 GRAMAS 1.350,00
50 GRAMAS 1.990,00
SUGESTOES DE PRATOS

COM CAVIAR BAERI 156 GRAMAS | WITH CAVIAR BAERI 15 GRAMS

MASSA FRESCA COM MOLHO DE CAIPIRINHA 634,00
FRESH PASTA WITH CAIPIRINHA SAUCE

CARPACCIO DE ATUM 699,00
TUNA CARPACCIO

VIEIRAS COUVE-FLOR 745,00
CAULIFLOWER SCALLOPS

ROBALO AO CHAMPAGNE 799,00

SEA BASS WITH CHAMPAGNE

AMERICAN
EXPRESS



BISTROT | Parigi®

R$

COUVERT INDIVIDUAL OPCIONAL 49,00

MINI BAGUETE COM MANTEIGA, PATE E AZEITE
FONDUE
FONDUE AU FROMAGE

QUEIJOS EMMENTAL, FONTINA E GRUYERE AO VINHO BRANCO E VODKA
EMMENTAL, GRUYERE AND FONTINA CHREESE WITH WHITE WINE AND VODKA

428,00

*ACOMPANHA CESTA DE PAES, BROCOLIS E BATATA
IT IS SERVED WITH A BASKET OF BREAD, BROCCOLI AND POTATO

*PREPARADO PARA DUAS PESSOAS NO JANTAR
PREPARED FOR TWO PEOPLE, ONLY FOR DINNER

A PARTAGER

TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD

TERRINE DE FOIE GRAS DE PATO
TERRINE OF DUCK FOIE GRAS

365,00

OEUFS MIMOSA ET BOTTARGA
OVOS MIMOSA E BOTTARGA
EGGS MIMOSA WITH BOTTARGA

95,00

ESCARGOTS A LA BOURGUIGNONNE
ESCARGOTS SALTEADOS NA MANTEIGA COM ALHO, SALSA E PIMENTA
SAUTEED ESCARGOTS WITH GARLIC, PARSLEY AND PEPPER

130,00

SELECTION DE FROMAGES
SELECAO DE QUEIJOS
CHEESE SELECTION

142,00

HORS D’OEUVRES

SALADE DE CHEVRE CHAUD
SALADA QUENTE DE QUEIJO DE CABRA
HOT GOAT CHEESE SALAD

99,00

CABILLAUD A LA BRANDADE, MIX DE FEUILLES VERTES

ET FINES HERBES

BRANDADE DE BACALHAU COM MIX DE FOLHAS E ERVAS FRESCAS
COD BRANDADE WITH MIX LEAVES AND FRESH HERBS

119,00

THON CRU A L’'HUILLE DE HERBES FRAIS, MOZZARELLA

ET DE LA CREME DE BUFALA

ATUM CRU COM AZEITE DE ERVAS FRESCAS, MOZZARELLA

E CREME FRESCO DE BUFALA

RAW TUNA WITH OLIVE OIL FRESH HERBS, MOZZARELLA AND FRESH BUFFALO CREAM

151,00

CARPACCIO A LA FASANO
CARPACCIO DE FILE MIGNON COM TAPENADE, ALCAPARRAS E PINOLI
FILET MIGNON CARPACCIO WITH TAPENADE, CAPERS AND PINOLI

109,00

COQUILLES ST. JACQUES EN VELOUTE

DE CHOU-FLEUR NOISETTE

VIEIRAS EM VELOUTE DE COUVE-FLOR NOISETTE
SCALLOPS IN VELOUTE CAULIFLOWER NOISETTE

193,00

ROAST-BEEF A LA MOUTARDE ET SALADE VERT
ROSBIFE EM CROSTA DE MOSTARDA E SALADA VERDE
MUSTARD CRUSTED ROAST BEEF WITH GREEN SALAD

115,00

FOIE GRAS CHAUD ET SES FRUITS DE SAISON
FOIE GRAS QUENTE COM FRUTAS DA ESTAGCAO
HOT FOIE GRAS AND SEASONAL FRUIT

395,00

SOUPE A L’OIGNON
SOPA DE CEBOLA
ONION SOUP

95,00

ESCARGOTS EN PATE FEUILLETEE
ESCARGOTS EM MASSA FOLHADA
SNAILS WRAPPED IN PUFF PASTRY

130,00

<
PATES R$
PATE DU JOUR 149,00
MASSA DO DIA
PASTA OF THE DAY
RAVIOLI DI MOZZARELLA DI BUFALA AL POMODORO
FRESCO E BASILICO 114,00

RAVIOLI DE MOZZARELLA DE BUFALA AO MOLHO DE TOMATE E MANJERICAO
BUFFALO MOZZARELLA RAVIOLI WITH TOMATO AND BASIL SAUCE

GNOCCHI DE CREVETTE ET GOURGETTE
GNOCCHI COM ABOBRINHA E CAMARAO
GNOCCHI WITH ZUCCHINI AND SHRIMP

185,00

RAVIOLI PIEMONTESE
RAVIOLI DE VITELA COM MOLHO DE COGUMELOS SECOS
VEAL RAVIOLI WITH MUSHROOMS SAUCE

174,00

FETTUCCINE RAGU D’AGNEAU
FETTUCCINE COM RAGU DE CORDEIRO
FETTUCCINE WITH LAMB RAGU

189,00

GNOCCHI BOLOGNESE
GNOCCHI A BOLOGNESA
GNOCCHI BOLOGNESE

130,00

PAPPARDELLE RAGU DE CANARD
PAPPARDELLE COM RAGU DE PATO
PAPPARDELLE WITH DUCK RAGU

182,00

RISOTTO

RISOTTO DU JOUR
RISOTO DO DIA
RISOTTO OF THE DAY

170,00

RISOTTO DE FRUITS DE MER
RISOTO DE FRUTOS DO MAR
SEAFOOD RISOTTO

232,00

RISOTTO DE SAFRAN, RAGU D’AGNEAU
RISOTO DE AGAFRAO COM RAGU DE CORDEIRO
SAFFRON RISOTTO WITH LAMB RAGU

215,00

POISSONS ET CRUSTACES

POISSON DU JOUR
PEIXE DO DIA
FISH OF THE DAY

181,00

BAR A LA VAPEUR, ASPERGES VERTS ET PUPUNHA,
SAUCE CHARDONNAY

ROBALO AO VAPOR, ASPARGOS VERDES E PUPUNHA

AO MOLHO CHARDONNAY

STEAMED SEA BASS WITH ROASTED HEART OF PALM AND CHARDONNAY EMULSION

215,00

CREVETTES AU CHAMPAGNE
CAMARAO AO CHAMPAGNE
SHRIMP IN CHAMPAGNE

276,00

MOULES ET FRITES
MEXILHOES COM BATATAS FRITAS
MUSSELS WITH FRENCH FRIES

185,00

CABILLAUD, LEGUMES A PROVENCAL ET EMULSION DE BASILIC 299,00
LOMBO DE BACALHAU COM LEGUMES
A PROVENGAL E EMULSAO DE MANJERICAO

GRILLED COD WITH PROVENCAL VEGETABLES AND BASIL SAUCE



VIANDES R$

TARTARE DE BOEUF PARIGI
PARIGI TARTARE
PARIGI TARTARE

163,00

TARTARE DE BOEUF ALLER-RETOUR
TARTAR DE FILE MIGNON SELADO NA CHAPA
BEEF TARTARE

163,00

ENTRECOTE BORDELAISE
ENTRECOTE AO MOLHO DE VINHO TINTO
ENTRECOTE WITH RED WINE SAUCE

297,00

CHATEAUBRIAND ET SES SAUCES

(GORGONZOLA DOLCE, MOUTARDE POIVRE ET BORDELAISE)
BIFE ALTO SERVIDO COM MOLHOS A SUA ESCOLHA

(GORGONZOLA SUAVE, MOSTARDA, PIMENTA DO REINO OU VINHO TINTO)
HIGH STEAK SERVED WITH YOUR CHOICE OF SAUCES

(SWEET GORGONZOLA, MUSTARD, BLACK PEPPER OR RED WINE)

236,00

PLAT DE COTE BRAISE
COSTELA BRASEADA AO PROPRIO MOLHO COM COGUMELOS

301,00

ROASTED RIB WITH MUSHROOMS

FILET ROSSINE

FILE MIGNON COM FOIE GRAS QUENTE E FRICASSE DE COGUMELOS
FILET MIGNON WITH FOIE GRAS AND MUSHROOM FRICASSE

580,00

VOLAILLES

RIZ AU CANARD A L’ANCIENNE
ARROZ COM LASCAS DE PATO E PAIO
RICE WITH DUCK AND PAIO CHIPS

215,00

MAGRET DE CANARD AVEC CONFIT DE ENDIVES A

LA SAUCE A L’'ORANGE

MAGRET DE PATO COM CONFIT DE ENDIVIA AO MOLHO DE LARANJA
DUCK MAGRET AND ORANGE SAUCE-BRAISED ENDIVES

347,00

CONFIT DE CANARD, GRATIN DE POMMES DE TERRE ET
DUXELLE DE CHAMPIGNONS PARIS

CONFIT DE PATO E GRATIN DE BATATA COM DUXELLE

DE COGUMELOS PARIS

DUCK CONFIT WITH POTATO GRATIN AND PARIS MUSHROOMS DUXELLES

281,00

DESSERTS

DEGUSTATION DE DESSERTS
MIL FOLHAS, CREME BRULEE, NOUGAT GLACE E MOUSSE DE CHOCOLATE
MILLEFOGLIE, CREME BRULEE, NOUGAT GLACE AND CHOCOLATE MOUSSE

PAIN PERDU
RABANADA DE BRIOCHE COM CREME DE BAUNILHA
BRIOCHE FRENCH TOAST WITH VANILLA CREAM

TARTE FINE AUX POMMES
TORTA FINA DE MAGCA COM SORVETE DE BAUNILHA
THIN APPLE PIE WITH ICE CREAM OF VANILLA

PETIT GATEAU
BOLO DE CHOCOLATE COM CALDA QUENTE E SORVETE
CHOCOLATE CAKE WITH HOT FUDGE AND ICE CREAM

CREME BRULEE

MOUSSE AU CHOCOLAT
MOUSSE DE CHOCOLATE
CHOCOLATE MOUSSE

CREPE SUZETTE

MILLE FEUILLES
MIL FOLHAS COM CREME DE BAUNILHA
MILLEFOGLIE WITH VANILLA CREAM

SORBETS ET GLACES MAISON
SORBETS E SORVETES DO DIA
SORBETS AND ICE CREAM OF THE DAY

GLACE ET SA MERINGUE A LA VANILLE, PRALINE AUX NOISETTES
SORVETE CREMOSO ACOMPANHADO DE MERENGUE DE BAUNILHA

E PRALINE DE AVELA

CREAMY ICE CREAM SERVED WITH VANILLA MERINGUE AND HAZEL PRALINE

FRUITS DE SAISON
FRUTAS DA ESTACAO
SEASONAL FRUIT

TAXA DE SERVICO OPCIONAL DE 15%

NAO ACEITAMOS CHEQUES

E PROIBIDO FUMAR NESTE ESTABELECIMENTO
PROCON 151

NAO ACEITAMOS CHEQUES

PROCON 151

OPTIONAL SERVICE TAX 15%

WE DON'T ACCEPT CHECKS

SMOKING IS PROHIBITED IN THIS ESTABLISHMENT
PROCON 151

R$

98,00

60,00

63,00

59,00

54,00

54,00

59,00

59,00

37,00

44,00

36,00



CLASSICOS R$

BELLINI 56,00
ESPUMANTE E POLPA DE PESSEGO
PROSECCO AND PEACH PUREE

LILLET ROSE TONIC 62,00
LILLET ROSE, AGUA TONICA

E LARANJA BAHIA

LILLET ROSE, SPARKLING WATER AND ORANGE

FITZGERALD 60,00
BEEFEATER DRY GIN, LIMAO,

XAROPE DE ACUCAR E BITTER

BEEFEATER DRY GIN, LEMON, SYRUP AND BITTER

MANHATTAN 62,00
THE GLENLIVET FOUNDERS, VERMUTE

ROSSO E BITTER

THE GLENLIVET FOUNDERS, VERMUTE ROSSO AND BITTER

GIN TONICA 60,00
BEEFEATER DRY GIN, LIMAO SICILIANO,

ZIMBRO E TONICA

BEEFEATER DRY GIN, LEMON, JUNIPER AND TONIC

NEGRONI 60,00
BEEFEATER DRY GIN, VERMUTE ROSSO

E APERITIVO ITALIANO

BEEFEATER DRY GIN, SWEET VERMOUTH

AND ITALIAN APERITIF

COSMOPOLITAN 61,00
ABSOLUT, LIMAO, TRIPLE-SEC E SUCO DE
CRANBERRY

ABSOLUT, SICILIANO, TRIPLE-SEC AND CRANBERRY JUICE

DRY MARTINI 60,00
BEEFEATER DRY GIN E VERMUTE SECO
BEEFEATER DRY GIN AND DRY VERMOUTH

BOULEVARDIER 60,00
WHISKY BOURBON, VERMUTE ROSSO

E APERITIVO ITALIANO

WHISKY BOURBON, VERMUTE ROSSO AND ITALIAN APERITIF

OLD FASHIONED 62,00
THE GLENLIVET FOUNDERS,, BITTER

E XAROPE DE AGUCAR

THE GLENLIVET FOUNDERS, BITTER AND SYRUP

APEROL SPRITZ 56,00
APEROL, ESPUMANTE E AGUA COM GAS
APEROL, PROSECCO AND SPARKLING WATER

BLOODY MARY 61,00
ABSOLUT E SUCO DE TOMATE TEMPERADO
ABSOLUT AND SEASONED TOMATO JUICE

CAIPIRINHA | VODKA 58,00
ABSOLUT, FRUTA E ACUCAR
ABSOLUT, FRUIT AND SUGAR

CAIPIRINHA | CACHACA 50,00
CACHAGCA, FRUTA E AGUCAR
CACHAGA, FRUIT AND SUGAR

WHISKY SOUR 62,00
THE GLENLIVET FOUNDERS, LIMAO

E XAROPE DE AGUCAR

THE GLENLIVET FOUNDERS, LIME AND SYRUP

CARAJILLO 63,00
LICOR E ESPRESSO

LIQUEUR AND EXPRESSO

PALOMA 61,00
TEQUILA ALTOS PLATA, SUCO DE LIMAO,
REFRIGERANTE DE GRAPEFRUIT E

XAROPE DE AGUCAR

ALTOS PLATA TEQUILA, LEMON JUICE,

GRAPEFRUIT SODA AND SUGAR

BISTROT | Parigi’

PRESTIGE R$

BREAKFAST MARTINI 86,00
MONKEY 47, SUCO DE LIMAO

E COINTREAU

MONKEY 47, LEMON JUICE AND COINTREAU

THE LAST WORD

BEEFEATER 24, LICOR MARASCHINO,
CHARTREUSE AMARELO E SUCO DE LIMAO
BEEFEATER 24, LIQUEUR MARASCHINO, CHARTREUSE
YELLOW AND LEMON JUICE

120,00

SLOE GIN NEGRONI 86,00
MONKEY SLOE GIN, CAMPARI E

VERMUTE VERMELHO

MONKEY SLOE GIN, CAMPARI AND VERMOUTH ROUGE

OLD FASHIONED 79,00
THE GLENLIVET 15 Y.O., XAROPE DE

AGCUCAR E ANGOSTURA

THE GLENLIVET 15 Y.O., SYRUP AND ANGOSTURA

ELYX MULE 59,00
ABSOLUT ELYX, SUCO DE LIMAO, XAROPE

DE AGUCAR E GINGER BEER

ABSOLUT ELYX, LEMON JUICE, SYRUP AND GINGER BEER

VESPER MARTINI 67,00
BEEFEATER 24, ABSOLUT ELYX

E LILLET BLANC

BEEFEATER 24, ABSOLUT ELYX AND LILLET BLANC

ELYX MARTINI 63,00
ABSOLUT ELYX E VERMUTE DRY
ABSOLUT ELYX AND VERMOUTH DRY

FITZGERALD 47 86,00
MONKEY 47, SUCO DE LIMAO,

XAROPE DE ACUCAR E ANGOSTURA

MONKEY 47, LEMON JUICE, SYRUP AND ANGOSTURA

DAIQUIRI MAESTRO 86,00
HAVANA SELECCION DE MAESTROS,

SUCO DE LIMAO TAHITI E XAROPE DE AGCUCAR
HAVANA SELECCION DE MAESTROS, LEMON JUICE AND
SYRUP

THE KENSINGTON 295,00
ROYAL SALUTE SYGNATURE, AGUA DE MEL,
SUCO DE LIMAO E AGUA COM GAS

ROYAL SALUTE SYGNATURE, HONEY WATER,

LEMON JUICE AND SPARKLING WATER

BEBIDAS NAO ALCOOLICAS
| NON-ALCOHOLIC DRINKS

AGUA MINERAL | STILL WATER
PERRIER 330ML

S. PELLEGRINO 505ML
ACQUA PANNA 505ML
REFRIGERANTE | SODAS
TONICA NACIONAL

| DOMESTIC TONIC WATER

SUCO NATURAL | FRESH JUICE
SUCO DE TOMATE | TOMATO JUICE
ENERGETICO | ENERGY DRINK
COQUETEL SEM ALCOOL

CAFE E CHA | COFFEE AND TEA
ESPRESSO

CAPPUCCINO

CHA | TEA

CERVEJAS | BEER

CORONA PILSEN | MEXICO | 330 ML
CORONA CERO 0% ALCOOL

| PILSEN | MEXICO | 330 ML

BECK'S | GERMAN LAGER PURO MALTE
| ALEMANHA | 330 ML

STELLA ARTOIS PURE GOLD

| LAGER | BELGICA | 330ML

STELLA ARTOIS

| LAGER | BELGICA | 275ML
HOEGAARDEN

| WITBIER | BELGICA | 330 ML

VODKA

ABSOLUT | SUECIA

ABSOLUT ELYX | SUECIA
ABSOLUT CITRON | SUECIA
ABSOLUT VANILIA | SUECIA
ABSOLUT RAPSBERRI | SUECIA
EXQUISITE | POLONIA

GREY GOOSE | FRANGA
BELVEDERE | POLONIA
CIROC FLAVOURS
COCONUT | PEACH | RED BERRY

CACHACA

JANEIRO

YPIOCA 150 | MARANGUAPE - CE
YPIOCA 160 | MARANGUAPE - CE

R$

12,50
29,00
29,00
29,00
12,50
12,50

21,50
29,00
25,00
29,00

12,50
14,00
12,50

26,00
26,00

25,00

24,00

24,00

30,00

42,00
67,00
42,00
42,00
42,00
47,00
59,00
72,00
67,00

30,00
26,00
42,00

YPIOCA 5 CHAVES | MARANGUAPE - CE 74,00

NEGA FULO CARVALHO

| NOVA FRIBURGO - RJ

ESPIRITO DE MINAS | SAO TIAGO - MG
ANISIO SANTIAGO | SALINAS - MG
LEBLON | PATOS DE MINAS - MG
YAGUARA BRANCA | IVOTI - RS
YAGUARA BLENDED | IVOTI - RS
PORTO DO VIANNA PREMIUM

| TURVELANDIA — MG

PORTO DO VIANNA TRADICIONAL
| TURVELANDIA - MG

30,00

36,00
111,00
50,00
30,00
42,00
25,00

23,00



GRAPPA

CHARDONNAY BARRIQUES
| NONINO | FRIULI
TRADIZIONE | NONINO | FRIULI
ELISI | BERTA

AGUARDENTE | SPIRIT
KIRSCH | ARTHUR METZ | FRANGA
PISCO | CAPEL | CHILE

POIRE WILLIAMS

| GE MASSEN | FRANGA

TEQUILA

ALTOS PLATA

DON JULIO BLANCO

DON JULIO REPOSADO
JOSE CUERVO GOLD | SILVER
JOSE CUERVO RESERVA

DE LA FAIA | ULTRA PREMIUM

SAKE
JUN DAITI | BRASIL
GEKKEIKAN SILVER | USA

GIN

BEEFEATER DRY GIN
BEEFEATER 24
BEEFEATER BOTANICS
BEEFETATER PINK
MONKEY 47
AMAZZONI DRY
AMAZZONI MANIUARA
AMAZZONI RIO NEGRO
MALFY LIMONE
TANQUERAY
TANQUERAY N° TEN
BOMBAY

HENDRICK’'S

MARE

CALVADOS
PERE MAGLOIRE VSOP

ARMAGNAC
CAUSSADE 7 Y.O.
CAUSSADE 10 Y.O.

JEREZ | SHERRY
TIO PEPE

RUM

R$

95,00

111,00
150,00

61,00
34,00
61,00

99,00
74,00
86,00
50,00

150,00

32,00
44,00

54,00
70,00
51,00
51,00
188,00
49,00
75,00
80,00
112,00
54,00
78,00
53,00
82,00
84,00

77,00

61,00
107,00

47,00

HAVANA CLUB ANEJO 3 Y.O. |CUBA 49,00
HAVANA CLUB ANEJO 7 Y.O. | CUBA 56,00

HAVANA CLUB SELECCION
DE MAESTROS | CUBA
ZACAPA XO | GUATEMALA

ZACAPA 23 SOLERA | GUATEMALA
BACARDI CARTA BLANCA E ORO

| BRASIL

269,00

150,00
85,00
39,00

BISTROT]| Pari

R$

VERMOUTH | AMARO | BITTER | APERITIVO

LILLET BLANC

LILLET ROSE

MONKEY SLOE GIN

CAMPARI | BRASIL

MARTINI | STANDARD | BRASIL
PUNT & MES | ITALIA

FERNET BRANCA | ARGENTINA
AVERNA | ITALIA

NONINO | ITALIA

LUCANO | ITALIA

ANTICA FORMULA

CONHAQUE
MARTELL VSOP
MARTELL XO
COURVOISIER VSOP
HENNESSY VSOP
HENNESSY XO
REMY MARTIN VSOP
REMY MARTIN XO

ANISADOS

RICARD | FRANGA
PERNOD | FRANGA
ABSINTO | PORTUGAL

LICOR

KAHLUA

BAILEY’S

AMARULA

AMARETTO DISARONNO
TIA MARIA

LICOR 43

DRAMBUIE

PEACHTREE
LIMONCELLO

GRAND MARNIER
COINTREAU

SAMBUCA

FRANGELICO
CHARTREUSE VERDE
CHARTREUSE AMARELO
MARASCHINO

SCOTCH WHISKY STANDARD
BALLANTINE’S FINEST
BALLANTINES BOURBON
CHIVAS REGAL 13 Y.O.
CHIVAS REGAL 15 Y.O.
CHIVAS REGAL 18 Y.O.
CHIVAS REGAL 25 Y.O.
BALLANTINES 17 Y.O.

BLACK & WHITE

J & B RARE

WHITE HORSE

GRANT’S

CUTTY SARK

DEWAR’S WHITE LABEL
FAMOUS GROUSE

JOHNNIE WALKER RED LABEL

42,00
45,00
135,00
36,00
29,00
48,00
41,00
47,00
140,00
50,00
62,00

177,00
279,00
104,00
117,00
293,00
111,00
222,00

44,00
48,00
56,00

37,00
38,00
34,00
39,00
55,00
63,00
42,00
36,00
65,00
47,00
33,00
41,00
39,00
55,00
55,00
44,00

39,00
69,00
65,00
122,00
149,00
699,00
199,00
38,00
39,00
38,00
37,00
39,00
43,00
38,00
39,00

9
0

N

R$
SCOTCH WHISKY 12 Y.O.
CHIVAS REGAL 48,00
BALLANTINE'S 45,00
BUCHANAN'S 54,00
LOGAN 43,00
OLD PARR 47,00
OLD PARR SILVER 42,00
JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 49,00
JOHNNIE WALKER DOUBLE BLACK 62,00
SCOTCH WHISKY PREMIUM
CHIVAS REGAL 18 Y.O. 149,00
ROYAL SALUTE 21 Y.O. 261,00
BUCHANAN'S 18 Y.O. 156,00
DIMPLE 15 Y. O. 100,00
JOHNNIE WALKER BLUE LABEL 274,00
JOHNNIE WALKER GOLD RESERVE 84,00

SCOTCH WHISKY SINGLE MALT
THE GLENLIVET FOUNDER’'S RESERVE 79,00
THE GLENLIVET CARIBBEAN RESERVE 79,00

THE GLENLIVET 15 YEARS 122,00
THE GLENLIVET 18 YEARS 189,00
ABERLOUR 179,00
THE SINGLETON 12 Y.O. 61,00
CARDHU 12 Y.O. | SPEYSIDE 72,00
GLENFIDDICH 12 Y.O. | SPEYSIDE 81,00
MACALLAN 12 Y.O. | SPEYSIDE 256,00
GLENMORANGIE 10 Y.O. | HIGHLAND 92,00
GLENLIVET 12 Y.O. | SPEYSIDE 88,00
MACALLAN 15 Y.O | SPEYSIDE 487,00
MACALLAN 18 Y.O | SPEYSIDE 865,00
BOURBON WHISKEY

BULLEIT 61,00
JACK DANIEL'S 48,00
GENTLEMAN JACK 70,00
MAKER’'S MARK 69,00
JIM BEAM WHITE 54,00
JIM BEAM BLACK 54,00
IRISH WHISKEY

JAMESON | STANDARD 41,00
JAPANESE WHISKY

THE CHITA SINGLE GRAIN 145,00
HIBIKI SUNTORY 278,00



BISTROT | Parigi’

PRODUTOR | SAFRA | REGIAO | VALORES EM REAIS

VINS AU VERRE TACA
SPUMANTI 150ML

ITALIA

PROSECCO FASANO MILLESIMATO D.O.C.G. 75,00
| DE FAVERI | 2020 | VENETO

CHAMPAGNE
FRANGA
G.HMUMM GRAND CORDON BRUT | REIMS

242,00
BLANCS  150ML
CHILE
CHARDONAY RESERVA | VENTISQUEIRO | 2021 | COLCHAGUA 54,00
ITALIA
PINOT GRIGIO FASANO | DI LENARDO | 2022 | FRIULI 65,00
FRANCA
MUSCADET DE SEVRE ET MAINE SUR LIE JOUSSELINIERE 66,00
| 2020 | VALE DO LOIRE
CHATEAU LA FLEUR BELLEVUE MUSCADELLE BORDEAUX 57,00
| 2022
ARGENTINA
COMPADRE CHENIN - CHARDONNAY | ZUCCARDI | 2023 | MENDOZA

34,00

ROSATI 150ML

SAINT ANDRIEU L'ORATOIRE | ROSE PROVENCE | 2020 | FRANCA 74,00

ROSSO 150ML

ITALIA
CHIANTI FASANO D.O.C.G | POGGIOTONDO | 2020 | TOSCANA 84,00

FRANGCA
BORDEAUX PETITE SIRENE | PAR CHATEAU GISCOURS | 2016 79,00

ARGENTINA

COMPADRE TEMPRANILO MALBEC 34,00
| LA AGRICOLA | 2022 | MENDOZA

FINCAS DEL SUR MALBEC LA AGRICOLA ZUCCARD | 2023 58,00

CHILE
KALFU MOLU PINOT NOIR | KALFU | 2021 | VALLE DE CASABLANCA 56,00

DOLCI 125 ML

CHATEAU LES COMPERES | 2020 | SAUTERNES 92,00
MORANDE LATE HAVEST | 2020 | CHILE 62,00
FLORALIS MOSCATEL | MIGUEL TORRES | 500 ML | PENEDES 57,00

PORTO 125 ML

TAYLOR’S

TAWNY 50,00
PORTO CHIP DRY TAYLOR’S 84,00
20 ANOS 268,00
40 ANOS 475,00
MENERES

TAWNY

10 ANOS 95,00

40 ANOS 356,00

Y

LES BOUTEILLES

BRASIL

CHANDON BRUT ROSE

CAVE GEISSE BRUT | 2020 | PINTO BANDEIRA
CHANDON EXCELLENCE BRUT | GARIBALDI

ITALIA
PROSECCO FASANO MILLESIMATO D.O.C.G.
| DE FAVERI | 2020 | VENETO

ERFO PROSECCO BRUT | SARTORE DI VERONA | VENETO

CHAMPAGNE

G.HMUMM GRAND CORDON BRUT | REIMS

PERRIER JOUET GRAND BRUT | EPERNAY

PERRIER JOUET BLANC DE BLANCS | EPERNAY
PERRIER JOUET BELLE EPOQUE | 2013 | EPERNAY
PERRIER JOUET BELLE EPOQUE BLANC DE BLANCS
| 2012 | EPERNAY

VEUVE CLICQUOT BRUT

MOET & CHANDON BRUT IMPERIAL | EPERNAY

DOM PERIGNON | MOET & CHANDON | 2013 | EPERNAY

CHAMPAGNE ROSE

G.HMUMM GRAND CORDON ROSE | REIMS
PERRIER JOUET BLASON ROSE BRUT | EPERNAY

PERRIER JOUET BELLE EPOQUE ROSE | 2012 | EPERNAY

MOET & CHANDON BRUT ROSE | EPERNAY

CHAMPAGNE DEMI SEC

G.HMUMM OLYMPE DEMI SEC | REIMS

CREMANT DE BOURGOGNE

CREMANT DE BOURGOGNE BRUT ANDRE DELORM

BIANCHI

BRASIL
CHARDONNAY | VINICOLA THERA | 2021 | SAO JOAQUIM

ITALIA

CHARDONNAY | LE TUFARE | 2022 | SICILIA

GRILLO | LE TUFARE | 2021 | SICILIA

INZOLIA | LE TUFARE | 2021 | SICILIA

IL PUMO SAUVIGNON / MALVASIA SALENTO 1L.G.P.
| SAN MARZANO | 2022 | PUGLIA

STE VERDICCHIO CASTELLI DI JESI D.O.C

| STEFANO ANTONUCCI | 2020 | MARCHE

GRILLO APPASSIMENTO | LE TUFARRE | 2020 | SICILIA

ROSSETI BIANCO IGT | TENUTE ROSSETI | 2020 | TOSCANA

PINOT GRIGIO FASANO | DI LENARDO | 2022 | FRIULI
LE VAGLIE CASTELLI DI JESI D.O.C

| STEFANO ANTONUCCI | 2020 | MARCHE

ANTHILIA I.G.T. | DONNAFUGATA | 2022 | SICILIA

GARRAFA

282,00
393,00
500,00

375,00

215,00

1.100,00
1.185,00
1.648,00
3.881,00
7.100,00

1.169,00
1.084,00
3.811,00

1.300,00
1.514,00
5.700,00
1.334,00

1.500,00

620,00

391,00

190,00
190,00
190,00
241,00

195,00
220,00
269,00
335,00
380,00

487,00



BISTROT | Parigi®

FRANCA
MUSCADET DE SEVRE ET MAINE SUR LIE JOUSSELINIER

| 2020 | VALE DO LOIRE

CHATEAU LA FLEUR BELLEVUE MUSCADELLE BORDEAUX
| 2020

BOURGOGNE CHARDONNAY ALBERT BICHOT | 2021
CHABLIS | FAMILLE MICHAUT | 2022

VIRE CLESSE VIELLES VIGNES | GONDARD PERRIN | 2015
GENTIL HUGEL ALSACE RIESLING | 2020

PORTUGAL

VALLE DE PASSOS | 2018 | TRAS OS MONTES
CARM BRANCO | 2021 | DOURO
ALVARINHO MUROS ANTIGOS VINHO VERDE
| ANSELMO MENDES | 2022 | MINHO

URUGUAI

ALBARINO JOSE IGNACIO

| BODEGA OCEANICA JOSE IGNACIO | 2021 | MALDONADO
CHARDONNAY JOSE IGNACIO

| BODEGA OCEANICA JOSE IGNACIO | 2021 | MALDONADO

CHILE

CHARDONNAY RESERVA | VENTISQUEIRO | 2022 | COLCHAGUA
FAS SAUVIGNON BLANC GRAN RESERVA

| TAGUA TAGUA | 2016 | COLCHAGUA

EL UNICO SAUVIGNON BLANC

| BODEGAS TAGUA TAGUA | 2022 | VALE CENTRAL

ARGENTINA

COMPADRE CHENIN CHARDONNAY | LA AGRICOLA | 2023
FINCAS DEL SUR VIOGNIER | LA AGRICOLA | 2021
CHARDONNAY RESERVA | TERRAZAS | 2021 | MENDOZA

ROSES

SYRAH ROSE | LE TUFARE | 2021 | SICILIA

BOTAS ROSE | TOURIGA NACIONAL | DOURO | 2021

SAINT ANDRIEU L ORATOIRE ROSE PRVENCE| FRANCA | 2020
ROSE | VINICOLA THERA | 2022 | SAO JOAQUIM | BRASIL

PINOT ROSE JOSE IGNACIO

| BODEGA OCEANICA JOSE IGNACIO | 2021 | MALDONADO

VOILA COTES DE PROVENCE | 2020 | FRANGA

CHATEAU ROUBINE CRU CLASSE ROSE

| 2021 | PROVENCE | FRANGA

ROUGES

BRASIL
SYRAH “VISTA SERRA” | GUASPARI | 2019

SACRAMENTOS SABINA SYRAH | SACRAMENTOS VINIFER | 2022

ITALIA

R$
250,00
275,00

382,00
587,00
618,00
565,00

336,00
430,00
546,00

395,00

410,00

209,00
330,00

239,00

149,00
161,00
320,00

190,00
201,00
350,00
380,00
240,00

380,00
528,00

515,00
515,00

STE ROSSO PICENO D.O.C | STEFANO ANTONUCCI | 2021 | MARCHE 190,00

LE TUFARE SYRAH DOC SICILIA | 2022

PRIMITIVO A MARE I.G.P. | TERRA ROSA | 2021 | PUGLIA
ROSSETI ROSSO I.G.T | TENUTE ROSSETI | 2020 | TOSCANA
VALPOLICELLA SUPERIORE RADOLE | 2021
NEGROAMARO SALENTO IGT MASSO ANTICO | 2021
PRIMITIVO DI MANDURIA 7 MURI D.O.C | 2021

CHIANTI FASANO D.O.C.G. | POGGIOTONDO | 2020

CHIANTI CLASSICO LAURA | QUERCETO DI CASTELLINA | 2021
VALPOLICELLA RIPASSO REGOLO | 2019

NOBILE DI MONTIPULCINO D.O.C.G LUNADORO | 2017
PRIMITIVO DI MANDURIA D.O.P PRISCUS

| PLINIANA | 2020 | PUGLIA

ROSSO DI TOSCANA |.G.T. | POGGIOTONDO | 2022 | TOSCANA

190,00
234,00
269,00
280,00
313,00
323,00
335,00
380,00
440,00
630,00
695,00

386,00

N

BRANCAIA TRE I.G.T. | BRANCAIA | 2020 | TOSCANA
ROSSO DI MONTALCCINO TENUTE POGGIOCARO | 2018
CHIANTI CLASSICO D.O.C.G. GRAN SELEZIONE

| QUERCETO DI CASTELLINA | 2020

VALPOLICELLA CLASSICO SUPERIORE L'(IM)PERFETTO

| BUGLIONI | 2019 | VENETO

BARBERA D’ASTI FIULOT | PRUNOTO | 2020 | PIEMONTE
AMARONE SARTORI REIUS | 2017

ROSSO DI MONTALTINO | PININO | 2018

LA MASSA I.G.T. | FATTORIA LA MASSA | 2020 | TOSCANA
BAROLO FASANO D.O.C.G | GIANNI GAGLIARDO | 2018
BRUNELLO FASANO D.O.C.G | 2018

AMARONE CLASSICO DELLA VALPOLICELLA ZENATO | 2018
BRUNELLO DI MONTALCINO | PININO | 2015

COLLAZI I.G.T | TENUTA COLLAZI|2017| TOSCANA
BRUNELLO DI MONTALCINO | CASANOVA DI NERI | 2017
BAROLO FRANCESCO RINALDI | 2017

ORNELLAIA IL VIGORE BOUGHERI | 2019

FRANCA

CHATEAU LA ROSE SAINT — GERMAIN | VINS DE CRUS | 2018
CHINON | DOMAINE DU COLOMBIER | 2019 | VALLE LOIRE
CHATEAU LAURETAN BORDEAUX SUPERIOR
ORGANICO CONFRIER FRERES | 2020

CHATEAU MOULIN EYQUEM | COTES DE BOURG | 2018
BORDEAUX PETITE SIRENE | PAR CHATEAU GISCOURS | 2016
CHATEAU TEYSSIER MONTAGNE SAINT-EMILION

| BOURDEAUX | 2018

BOURGOGNE PINOT NOIR ALBERT BICHOT | 2021
CHATEAU LES TROIS MANOIRS

| CRU BOURGEOIS | FREDRERIC CRUCHON ET FILS | 2016

| MEDOC | BORDEAUX

CHATEAU D AURILHAC HAUT MEDOC | 2015 | BORDEAUX
COTES DU RHONE | E.GUIGAL | 2019 | RHONE

GIVRY 1ER CRU -EN VEAU VIEILLES VIGNES

| DOMAINE MASSE PERE E FILS | 2020 | BOURGOGNE
BOURGOGNE ROUGE “MCMXXVI”

| DOMINIQUE LAURENT | 2019 | BOURGOGNE

CHATEAU MEYNEY

| SAINT ESTEPHE | 2016 | BORDEAUX | SAINT ESTEPHE

ECHO DE LYNCH BAGES | 2010 | BORDEAUX | PAUILLAC |
COTES DU RHONE LES VERGERS

| MAISON CLUSEL ROCH | 2019 | RHONE

CHATEAUNEUF DU PAPE | ERIC TEXIER | 2018 | RHONE
CHATEAU MOUTON-ROTHSCHILD

| 1988 | PAUILLAC | BORDEAUX

CHATEAU MOUTON-ROTHSCHILD

| 1983 | PAUILLAC | BORDEAUX

CHATEAU CHEVAL BLANC | 1986 | SAINT-EMILION | BORDEAUX
CHATEAU MARGAUX | 1995 | MARGAUX | BORDEAUX
CHATEAU HAUT BRION PESSAC LEOGNAN BORDEAUX
| 2001

ESPANHA

RAMON BILBAO CRIANZA | RIOJA | 2019
BORSAO SELECCION GARNACHA

| BODEGAS BORSAO | 2019 | CAMPOS DE BORJA
VALDEHERMOSO JOVEN | VALDERIZ | 2020 | RIBERA DEL DUERO
MIO DE M.O | VINDIMIA SELECCIONADA | 2018 | TORO
MUGA EL ANDEN DE LA ESTACION

| BODEGAS DE MUGA | 2019 | RIOJA

MARQUES DE RISCAL RESERVA

| MARQUES DE RISCAL | 2018 | RIOJA

PINTIA | VEGA SICILIA | 2018 | TORO

ALION | VEGA SICILIA | 2017 | RIBEIRA DEL DUERO

R$

417,00
512,00
567,00

685,00

695,00

934,00

847,00
937,00
962,00
990,00
.551,00
.695,00
.667,00
932,00
990,00
5.900,00

_ a4 A A

276,00
300,00

335,00
345,00
382,00
480,00

382,00

446,00

561,00
608,00
1.092,00
1.794,00

2.068,00

3.105,00
1.935,00

2.229,00
14.950,00

14.238,00
15.000,00

15.800,00
15.980,00

303,00
349,00

344,00
350,00
721,00

1.161,00

1.984,00
2.954,00



BISTROT | Parigi’

PORTUGAL

BEYRA RESERVA | BEIRA INTERIOR | 2021 | PORTUGAL
QUINTA DAS SETE COSTAS ALENQUER DOC | 2019
MARIANA TINTO | HERDADE DO ROCIM | 2021 | ALENTEJO
HERDADE DE SAO MIGUEL COLHEITA SELECIONADA

| ALEXANDRE RELVAS | 2021

BRIDAO DOC DO TEJO SUPERIOR

| TOURINGA NACIONAL | ADEGA DO CARTAXO | 2018 | RIBATEJO
CARM TINTO | 2020 | DOURO

ALUZE D.O.C. | QUINTA DO PESSEGUEIRO | 2017 | DOURO
PAPA FIGOS | CASA FERREIRINHA | 2021 | DOURO

DUAS ARVORES | RESERVA | DOURO | 2018

CISTUS | GRANDE RESERVA | 2019 | DOURO

BEYRA TINTA RORIZ

| RUI ROBOREDO MADEIRA | 2018 | BEIRA INTERIOR

BARCA VELHA | CASA FERREIRINHA | DOURO | 2011 1

URUGUAI

TANNAT JOSE IGNACIO

| BODEGA OCEANICA JOSE IGNACIO | 2020 | MALDONADO
PINOT NOIR JOSE IGNACIO

| BODEGA OCEANICA JOSE IGNACIO | 2020 | MALDONADO

CHILE

MERLOT RESERVA | VENTISQUERO | 2022 | COLCHAGUA
FLOR DE LOS ANDES CABERNET SAUVIGNON RESERVA
| 2020 | MORANDE | VALE CENTRAL

FLOR DE LOS ANDES CARMENERE RESERVA

| MORANDE | 2022 | VALE DO MAULE

R$

337,00
287,00
304,00
309,00

382,00

430,00
473,00
577,00
740,00
865,00
.150,00

-

1.950,00

360,00

460,00

212,00
250,00

250,00

KALFU MOLU PINOT NOIR | KALFU | 2021 | VALLE DE CASABLANCA 262,00

CARMENERE ORZADA | ODFJELL | 2020 | VALLE DEL MAULE
CABALLO LOCO N -18 | VALDIVIESO | VALLE CENTRAL

LA PIU BELLE | VINA VIK | 2018 | MILLAHUE

ALMAVIVA CONCHA Y TORO

| BARON DE ROTHSCHILD | MAIPO | 2018

ARGENTINA

COMPADRE TEMPRANILO - MALBEC

| LA AGRICOLA | 2022 | MENDOZA

LAS PILETAS MALBEC | VALLE DE UCO ESPECIAL SELECTION | 2022
BONARDA COLONIA LAS LIEBRES

| 2022 | ALTOS LAS HORMIGAS- MENDOZA

FINCAS DEL SUR MALBEC ZUCCARDI|2023

EL NUMERADO MALBEC | BODEGAS BIANCHI | MENDOZA
TRADICION RED BLEND | SUSANA BALBO | 2022 | AGRELLO
BENMARCO MALBEC

| SUSANA BALBO | 2021 | VISTA FLORES - VALLE DO UCO
BRAMARE CABERNET SAUVIGNON

| VINA COBOS | 2019 | LUJAN DE CUYO

CHEVAL DES ANDES | CHEVAL BLANC TERRAZAS | 2019

590,00
413,00
432,00
.625,00

Ao o

140,00

337,00
248,00

221,00
254,00
297,00
321,00
1.133,00

2.300,00

Y

DEMI BOUTEILLES

BLANCS
Y2 SAUVIGNON BLANC RESERVA VENTISQUEIRO | 2022
Y2 ANTHILIA L.G.T | DONNAFUGATA | 2021 | SICILIA

ROUGES

12 UNICO CARMENERE

| BODEGAS TAGUA TAGUA | 2020 | VALE CENTRAL

Y2 ESTEVA DOURO | CASA FERREIRINHA | 2020 | PORTUGAL
Y2 STE ROSSO PICENO D.P.C

| STEFANO ANTONUCCI | 2021 | MARCHE

2 BOUUGOGNE PINOT NOIR | ANDRE GOICHOT | 2019

2 CHATEAU CLARENDELLE ROUGE | BORDEAUX | 2017

CHAMPAGNE ROSE
Y2 TAITTINGER ROSE | REIMS | FRANGA
CHAMPAGNE BRUT

Y2 PERRIER JOUET GRAND BRUT | EPERNAY

MAGNUM
BIANCHI

LE VAGLIE CASTELLI DI JESI D.O.C MAGNUM
| STEFANO ANTONUCCI | 2020

ROUGES

STE ROSSO PICENO D.O.C MAGNUM

| STEFANO ANTONUCCI | 2020 | MARCHE

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO FANTINI D.O.C. MAGNUM
| FARNESE | 2019 | ABRUZZO

CHIANTI FASANO D.O.C.G MAGNUM

| POGGIOTONDO | 2019 | ITALIA

CENTINI ROSSO MAGNUM BANFI | TOSCANA | 2017

ROSATI

PINOT ROSE JOSE IGNACIO MAGNUM
| BODEGA OCEANICA JOSE IGNACIO | 2020 | MALDONADO

DOLCI

CHATEAU LES COMPERES SAUTERNES | 750 ML | 2020
MORANDE LATE HAVEST | 2020 | 375ML CHILE

FLORALIS MOSCATEL ORO | MIGUEL TORRES | 500 ML | PENEDES
GRAND CRU HENGST GEWURZTRAMINER

SELECTION DE GRAINS NOBLES

| JOSMEYER |1995 | ALSASIA FRANGCA

PORTO
TAYLOR'’S

PORTO FINE WHITE

TAWNY

PORTO CHIP DRY TAYLOR'’S
20 ANOS

40 ANOS

ADRIANO RAMOS PINTO
PORTO ADRIANO TINTO RESERVA

MENERES
TAWNY
10 ANOS
40 ANOS

SERVICO DE VINHO | CORKAGE FEE: 160,00

TAXA DE SERVICO OPCIONAL DE 15% | 15% SERVICE TAX NOT INCLUDED
SE BEBER NAO DIRIJA | DON'T DRINK AND DRIVE

PROCON 151

R$

112,00
245,00
156,00

217,00
140,00

322,00
451,00

950,00

800,00

750,00

398,00
487,00
672,00

968,00

480,00

774,00
233,00
274,00

3.788,00

295,00
357,00
615,00
1.950,00
3.450,00

482,00

691,00
2.565,00



Fasano & American Express

Isencao da Taxa Rolha

Isencdo da cobranca de uma taxa rolha

por mesa.

Sobremesa Cortesia

Isencédo da cobranca de

uma sobremesa por cartio.

Confira todos os
Termos & Condigcdes

Find out more about
Terms & Conditions

Corkage fee waiver

One corkage fee exemption per table.

Complimentary Dessert

One complimentary dessert per card.

AMERICAN
EXPRESS



