
FASANO
CATERING

Para que sua experiência seja ainda mais 

completa, o serviço de bordo das aeronaves 

do São Paulo Catarina Aeroporto Executivo, 

contam com a excelência e qualidade da 

gastronomia	Fasano.	Confi	ra	 o	menu	 com-

pleto e consulte o prazo para a realização dos 

pedidos.

catering@fasano.com.br

WhatsApp:	+55	11	96630-5489

Horário de atendimento das 7:00h às 20:00h de 
segunda a domingo.



R$

Mini Sanduiches	 58,00	com	duas
unidades por caixa

Sabores

• Patê de atum no pão de miga
• Salmão com cream cheese no pão ciabatta
• Presunto cru e queijo brie no pão ciabatta
• Mozzarella, tomate e manjericão no pão ciabatta
• Mortadela com pistache e queijo de cabra no pão 
de leite
• Presunto cru e mascarpone no pão de leite
• Presunto cozido e mozzarella no pão de miga
• Rosbife com parmesão, mostarda e rúcula no 
pão integral
• Salame com queijo pecorino no pão de grãos
• Presunto com fatias de tomate e cebola caramelizada 
com lascas de queijo parmesão no pão ciabatta
• Peito de peru com queijo branco no pão integral
• Parma, folhas de rúcula, queijo branco, pepino 
e cebola com azeite de oliva extra virgem no pão 
ciabatta de grãos
• Presunto, mozzarella, tomate, orégano e azeite 
no pão ciabatta
• Salame com queijo light no pão de leite
• Frango com cenoura, abobrinha refogada 
e requeijão no pão de miga
• Salmão defumado com mostarda ancienne no pão 
ciabatta de grãos
• Presunto Parma com pasta de brie no pão italiano
• Presunto parma com pasta de queijo minas, 
manjericão e tomate seco no pão ciabatta de grãos
• Pasta de brie com cogumelos e geléia de damasco 
no mini pão italiano
• Parma com ricota assada no pão baguete
• Abobrinha e berinjela no pão ciabatta
• Pasta de queijo minas com ervas no pão ciabatta



Opções individuais

 

Queijo	e	filé	mignon	pão	ciabatta		 71,00

Croissant recheado de presunto e queijo 57,00

Roll de linguiça      57,00

Pizza de mozzarella com tomate e manjericão   57,00

Pizza de calabresa  57,00

Mini hambúrguer ou cheeseburguer    71,00

Acompanha batata smile

Club Sandwich  77,00

Sanduiche de frango com bacon, 

ovo, alface e tomate



 R$

CAFÉ DA MANHÃ 
CONTINENTAL			 141,00	/pessoa

Cesta de pães salgados e doces,

Manteiga, cream cheese e geleia

Suco de uva Villa Piva

2 cápsulas de café Orfeu

Frutas laminadas

CAFÉ DA MANHÃ 
FASANO				 	173,00	/pessoa

Cesta de pães salgados e doces, 

manteiga, cream cheese e geleia 

Seleção de queijos e frios 

Ovos (omelete ou ovo mexido)

Frutas laminadas 

Iogurte com granola

Suco de uva Villa Piva 

2 cápsulas de café Orfeu



R$

CAFÉ DA MANHÃ 
AMERICANO	 173,00/pessoa

2 Cápsulas de café Orfeu

Panqueca Americana

Manteiga

Ovos Mexidos

Salsicha

Bacon

Tomate Assado

Maple Syrup

CAFÉ DA MANHÃ KIDS		 	 141,00/pessoa

Cesta com pão de leite, croissant e pão de queijo

Manteiga, cream cheese, geleia e doce de leite

Seleção de queijos e frios 

Ovos (omelete ou mexidos)

Salada de frutas

Achocolatado

Suco de uva Villa Piva



MONTE SEU CAFÉ DA MANHÃ R$

Cesta pães doces e salgados 

para 2 pessoas 76,00

Cesta	de	frutas	inteiras	|	2	pessoas	 68,00																																																																											

Mini Pães de Queijo | 22 unidades 96,00

Panqueca Americana (com Maple 

Syrup) | unidade  76,00

Waffle	com	doce	de	leite	|	unidade	 76,00

Muffin	de	mirtilo	|	2	unidades	 56,00	

Toast Clássico Quente ou Frio | unidade 59,00

Croissant Recheado com Presunto 

e Queijo | unidade 57,00

Ovos	(omelete	ou	ovo	mexido)	|	unidade	 68,00																																																																											

Escolha o acompanhamento do Ovo: Salsicha, Bacon 

ou Tomate Assado 



Porção individual:

Manteiga 19,00

Cream cheese   19,00

Geleia  19,00

Seleção de queijos e frios  51,00

Iogurte com granola    35,00

Frutas	laminadas	 44,00	

Salada	de	frutas	 44,00

Bebidas:

Suco de frutas frescas 500ml 32,00

Suco de uva Villa Piva  32,00

Café Orfeu (2 cápsulas) 30,00              

Chá (2 sachês)  26,00



CANAPÉS | serve 2 pessoas 

Caprese				 86,00
Mozzarella de búfala com tomate grape e manjericão

Salmão	defumado	com	mostarda	ancienne	 86,00

Parma	e	rúcula		 86,00

Brie	e	damasco	 86,00

Parma com melão 97,00                         

Blinis com salmão defumado e creme azedo 117,00

Crudites: cenoura, pepino e salsão
com molho de yogurte  57,00  

ENTRADAS 

Caixa	de	frios	para	4	pessoas	|	seleção	de	
queijos	com	frutas	secas,	frescas	e	mel	 328,00

Carpaccio de Salmão 133,00
                                                   

Carpaccio	de	filé	mignon	com	molho	
mostarda, rúcula e parmesão  133,00 

                                                 
Carpaccio alla Fasano | carpaccio de 
filé	mignon	com	patê	de	azeitonas	pretas,	
alcaparras e pinole 132,00                              

Burrata com berinjela grelhada, 
tomate	e	manjericão	 114,00																																																										



R$ 

SALADAS       PEQUENA         GRANDE

Salada	Caprese	|	mozzarella	 45,00	 89,00
de búfala, tomate e manjericão

Salada de folhas verdes com 
lascas	de	salmão	defumado				 45,00		 89,00

Salada	Caesar	|	salada	verde	 45,00	 89,00
com frango orgânico, parmesão,
croutons e molho caesar

Salada verde    37,00 73,00

Salada verde com queijo 
de cabra, pêra e nozes  50,00   100,00

Salada de presunto parma, 
figo	e	semente	de	girassol					 50,00			 100,00

SOPA      

Minestrone di verdure | sopa de legumes frescos 121,00           



MASSAS R$

Penne ao pesto       160,00

Ravioli de mozzarella ao molho de tomate 
e manjericão  160,00

Penne com frutos do mar       212,00

Penne a bolonhesa       160,00

Penne	alla	Vodka								 	140,00
Molho de tomate picante e vodka

Gnocchi	alla	Sorrentina						 	147,00

Fettuccine na manteiga 122,00

Temos massa espaguete integral e penne sem glúten**

PRATOS PRINCIPAIS       
Inclui 1 opção de guarnição

Peixe do dia grelhado   175,00

Medalhão	de	filé	mignon	ao	próprio	molho	 207,00

Polpettine	ao	molho	de	tomate	 164,00

Saltimbocca alla Romana | Escalope	de	filé	
mignon com fatias de presunto cru e sálvia	 184,00

Peito de frango ao molho 
de cogumelos frescos      160,00

GUARNIÇÕES 53,00

Legumes grelhados

Caponata de legumes

Arroz Branco

Purê de Batata

Batata Sauté

Fettuccine na manteiga



SOBREMESAS R$

Frutas	da	estação	laminadas	 44,00

Cesta	de	frutas	inteiras	 68,00
Serve 2 pessoas

Bandeja de doces 111,00
Serve	4	pessoas

Profiteroles	de	mascarpone	e	avelã	 59,00
 
Tiramisù | torta italiana com biscoito inglês, 79,00
café,	mascarpone	e	cacau	em	pó

Cheesecake	com	calda	de	frutas	vermelhas	 	78,00

Cookies 29,00

AMENIDADES 
Pistache    56,00

Amêndoas     56,00

Damasco      56,00

Barra de cereal     19,00

Tablete	de	chocolate	ao	leite	Fasano		 	41,00

Biscoito Belga Jules Destrooper 
chocolate Thins 100g      71,00

Tuile | petit fours de amêndoas 
laminadas	|	porção	de	100g		 49,00

Mini	cookies	de	chocolate	|	porção	de	100g	 49,00

Mini	cookies	de	limão	|	porção	de	100g	 49,00

Snack	de	arroz	kalass		 49,00

My	nuts		 49,00

Mix	de	nuts		 49,00



BEBIDAS R$

S.	Pellegrino	505ml	ou	Acqua	Panna	505ml	 44,00
   
Coca-Cola,	Coca-Cola	Zero,	
Guaraná,	Guaraná	zero,	Sprite			 	18,00

Suco de frutas frescas     32,00

Suco de uva Villa Piva      32,00

Energético normal 31,00

Energético zero açúcar 31,00

ALCOÓLICOS 
Johnnie Walker Red Label    50 ml   65,00

Johnnie	Walker	Black	Label			50	ml	 78,00

Gin	tônica	Tanqueray	275	ml	 	78,00

CERVEJAS 

Stella Artois | 275ml  32,00 

Beck’s | German | 330ml  32,00 

Goose	Island	IPA	|	American	IPA	|	355ml		 43,00

VINHOS
Tinto | Chianti Fasano 325,00
| Poggiotondo | 2019 | Toscana

Tinto | Brunello Di Montalcino Fasano 1.127,00 
|	Podere	Brizio	|	2014	|	Toscana

Branco | Pinot Grigio Fasano 365,00
|	Barone	Montalto	|	2018	|	Italia

Prosecco	Fasano	 415,00

debora.ribeiro
Realce
VODKA ABSOLUT 200ML 155,00CHIVAS REGAL 13 Y.O. 200ML 286,00BEEFEATER DRY GIN 200ML 135,00

debora.ribeiro
Nota
Acrescentar tópico:CHAMPAGNEPERRIER-JOUËT GRAND BRUT 375ML 650,00



**Taxa de entrega no Aeroporto Catarina R$520,00, 
consultar valor para as demais localidades

Taxa de serviço de 7% cobrada por solicitação




