
CAFÉ DA MANHÃ FASANO 198,00

FASANO BREAKFAST

PÃES SALGADOS E DOCES DA NOSSA PADARIA, 

GELEIAS DIVERSAS, MANTEIGA, REQUEIJÃO, 

SELEÇÃO DE FRIOS E QUEIJOS, OMELETES, 

OVOS MEXIDOS OU FRITOS, FRUTAS DA 

ESTAÇÃO, CEREAIS COM LEITE, IOGURTE, SUCO, 

CAFÉ COM LEITE, ACHOCOLATADO E CHÁ.

HOMEMADE BREAD AND PASTRIES, ASSORTED JAM, BUTTER, 

CURD CHEESE, FRESH FRUITS, ASSORTED COLD CUTS AND 

CHEESE, OMELETTE, SCRAMBLED AND FRIED EGGS, CEREAL 

WITH MILK, YOGURT, JUICE, COFFEE, MILK, CHOCOLATE MILK 

AND TEA.

À LA CARTE

SELEÇÃO DE PÃES DOCES E SALGADOS 40,00

ASSORTED BREAD AND PASTRIES FROM OUR BAKERY

GELEIA DE FRUTAS, MANTEIGA 

E REQUEIJÃO 22,00

ASSORTED JAM, BUTTER AND CURD CHEESE

SELEÇÃO DE FRIOS E QUEIJOS 46,00

ASSORTED COLD CUTS AND CHEESE

FRUTAS FRESCAS 37,00

FRESH FRUITS

SALADA DE FRUTAS 38,00

FRUIT SALAD

CEREAL COM LEITE 32,00

CEREAL WITH MILK

IOGURTE 27,00

YOGURT

AÇAÍ   44,00

BEBIDAS | BEVERAGES

ESPRESSO | ESPRESSO 16,00

BULE DE CAFÉ

POT OF COFFEE 30,00

LEITE QUENTE OU FRIO | HOT OR COLD MILK 30,00

ACHOCOLATADO QUENTE OU FRIO 30,00

HOT OR COLD CHOCOLATE MILK

CHÁ | TEA 16,00

SUCO DE FRUTA | JUICE 25,00

PRATOS QUENTES | WARM DISHES

WAFFLES 40,00

MAPLE SYRUP | MEL | GELEIA

TAPIOCA 37,00

QUEIJO BRANCO | PRESUNTO | PEITO DE PERU

WHITE CHEESE | HAM | TURKEY BREAST

TOSTEX EM PÃO DE MIGA 54,00

WARM MIGA BREAD SANDWICH

QUEIJO BRANCO | QUEIJO E PRESUNTO 

| QUEIJO E TOMATE

WHITE CHEESE | HAM | TURKEY BREAST

OMELETE SIMPLES OU DE CLARAS 50,00

PLAIN OMELETTE OR EGG WHITES ONLY

QUEIJO | PRESUNTO | TOMATE

CHEESE | HAM | TOMATO

OVOS MEXIDOS 40,00

SCRAMBLED EGGS

BACON | SALSICHA | PRESUNTO | TOMATE E 

MANJERICÃO

BACON | SAUSAGE | HAM | TOMATO AND BASIL

OVOS FRITOS | FRIED EGGS 35,00

SALSICHA | BACON | PRESUNTO | PEITO DE PERU

SAUSAGE | BACON | HAM | TURKEY BREAST

OVOS COZIDOS | BOILED EGGS 35,00

OVOS POCHÊ | POACHED EGGS 35,00

OVOS BENEDICT | EGGS BENEDICT 51,00

SALMÃO DEFUMADO | SMOKED SALMON 127,00

AVOCADO TOAST 49,00

OVO POCHÊ | SALMÃO DEFUMADO 

| PRESUNTO DE PARMA

POACHED EGGS | SMOKED SALMON | PARMA HAM

TAXA DE SERVIÇO OPCIONAL DE 15%.

CAFÉ DA MANHÃ | BREAKFAST



R$ 

BUFFET DE FEIJOADA 226,00
FEIJOADA BUFFET
SOMENTE AOS SÁBADOS
ONLY ON SATURDAYS

ANTIPASTI

INSALATA CAPRESE 104,00
MOZZARELLA DE BÚFALA, TOMATE E MANJERICÃO
BUFFALO MOZZARELLA, TOMATO AND BASIL

INSALATA VERDE CON FORMAGGIO 
DI CAPRA, PERE E NOCI 93,00
SALADA VERDE COM QUEIJO DE CABRA, 
PÊRA E NOZES
GREEN SALAD WITH GOAT CHEESE, PEAR AND WALNUT

INSALATA CAESAR 104,00 
SALADA VERDE COM FRANGO ORGÂNICO 
PARMESÃO, CROUTONS E MOLHO CAESAR GREEN
SALAD WITH ORGANIC CHICKEN BREAST, CROUTONS A
ND CAESAR SAUCE

BURRATA CON MELANZANE GRIGLIATE 
E POMODORO 108,00
BURRATA COM BERINJELA GRELHADA, 
TOMATE E MANJERICÃO
BURRATA WITH GRILLED EGGPLANT, TOMATO AND BASIL

CARPACCIO ALLA FASANO  127,00
CARPACCIO DE FILÉ MIGNON COM PATÊ DE 
AZEITONAS PRETAS, ALCAPARRAS E PINOLI
BEEF FILET CARPACCIO WITH BLACK OLIVE PATE, 
CAPERS AND PINE NUTS

ZUPPE E UOVA

MINESTRONE DI VERDURE 104,00 
SOPA DE LEGUMES 
FRESH VEGETABLE SOUP 

CREMA DI ASPARAGI 103,00 
CREME DE ASPARGOS
ASPARAGUS CREAM

CREMA DI FUNGHI 120,00 
CREME DE COGUMELOS
MUSHROOMS CREAM

FRITTATA DI ZUCCHINE CON CIPOLLA 72,00
FRITTATA DE ABOBRINHA COM CEBOLA
ZUCCHINI FRITTATA WITH ONIONS

CAPPELLETTI IN BRODO 104,00
CAPPELLETTI DE VITELA NO PRÓPRIO CALDO
VEAL CAPPELLETTI IN BRODO

MASSAS ARTESANAIS FASANO
PRODUTO ITALIANO 
FASANO PASTA
AUTHENTIC ITALIAN PRODUCT

PENNE ALLA VODKA 127,00
PENNE COM MOLHO DE TOMATE PICANTE E VODKA
PENNE WITH SPICY TOMATO SAUCE AND VODKA

SPAGHETTI ALLA CHITARRA CON 
POMODORINI, PARMIGIANO E BASILICO 127,00
SPAGHETTI ALLA CHITARRA COM 
TOMATE CEREJA, PARMESÃO E MANJERICÃO
SPAGHETTI ALLA CHITARRA WITH CHERRY TOMATOES, 
PARMESAN AND BASIL

SPAGHETTI ALL’ AMATRICIANA 124,00
SPAGHETTI COM MOLHO DE TOMATE E GUANCIALE  
SPAGHETTI WITH TOMATO SAUCE AND GUANCIALE  

SPAGHETTI ALLA CARBONARA 127,00
SPAGHETTI COM PARMESÃO, OVO E GUANCIALE 
SPAGHETTI WITH PARMESAN, EGG YOLK AND GUANCIALE

ORECCHIETTE CON BROCCOLI, 
SALSICCIA E PARMIGIANO 135,00
ORECCHIETTE COM BRÓCOLIS, LINGUIÇA 
E PARMESÃO
ORECCHIETTE WITH BROCCOLI, SAUSAGE AND PARMESAN

PENNE ALLA PUTTANESCA 138,00
PENNE AO MOLHO DE TOMATE, ANCHOVA, 
ALCAPARRA, AZEITONAS PRETAS E MANJERICÃO
PENNE WITH TOMATO SAUCE, ANCHOVY, CAPERS, 
BLACK OLIVES AND BASIL

PASTA E RISOTTI R$

RAVIOLINI DI MOZZARELLA DI BUFALA 
AL POMODORO E BASILICO 131,00
RAVIOLINI DE MOZZARELLA DE BÚFALA 
COM MOLHO DE TOMATE E MANJERICÃO
BUFFALO MOZZARELLA RAVIOLINI WITH FRESH T
OMATO SAUCE AND BASIL 

TORTELLINI DI RICOTTA CON 
FUNGHI AL BESCIAMELLA, POMODORO 
E PISELLI 138,00
TORTELLINI DE RICOTA COM FUNGHI AO
 MOLHO BÉCHAMEL, TOMATE E ERVILHA
RICOTTA WITH MUSHROOMS TORTELLINI IN BÉCHAMEL 
SAUCE WITH TOMATO AND PEAS

LASAGNA ALLA BOLOGNESE 146,00
LASANHA BOLONHESA
BOLOGNESE LASAGNA

GNOCCHI ALLA SORRENTINA 132,00
GNOCCHI COM TOMATE, MOZZARELLA, 
PARMESÃO, BERINJELA E MANJERICÃO
GNOCCHI WITH TOMATO, MOZZARELLA, PARMESAN, 
EGGPLANT AND BASIL

RISOTTO AI FUNGHI PORCINI 174,00
RISOTO COM COGUMELOS PORCINI
PORCINI MUSHROOMS RISOTTO

RISOTTO CON PROSCIUTTO CRUDO, 
BRIE E BROCCOLI 171,00
RISOTO COM PRESUNTO CRU, BRIE E BRÓCOLIS
PARMA HAM WITH BRIE AND BROCCOLI RISOTTO

TEMOS OPÇÃO DE MASSA INTEGRAL E SEM GLÚTEN
WHOLE GRAIN AND GLUTEN FREE PASTA AVAILABLE

PIATTI PRINCIPALI

PESCE FRESCHE DEL GIORNO 177,00
PEIXE DO DIA
FISH OF THE DAY

POLPETTONE AL FORNO 152,00
POLPETTONE AO FORNO
POLPETTONE

SCALOPPINE DI MANZO AL MARSALA, 
LIMONE O VINO BIANCO  193,00
SCALOPPINE DE FILÉ MIGNON AO MARSALA, 
LIMÃO OU VINHO BRANCO
BEEF FILET SCALOPPINE WITH MARSALA WINE, LEMON 
OR WHITE WINE SAUCE

COSTELLA DI MANZO MARINATA 
AL VINO ROSSO 179,00
COSTELA BOVINA MARINADA AO VINHO TINTO
RIBS ROASTED IN RED WINE

MAIALINO AL VINO BIANCO 166,00
LEITÃO MARINADO AO VINHO BRANCO
ROASTED PORK IN WHITE WINE

PETTO DI POLLO ORGANICO AI FUNGHI 149,00
PEITO DE FRANGO ORGÂNICO AO MOLHO DE 
COGUMELOS FRESCOS 
GRILLED ORGANIC CHICKEN BREAST WITH MUSHROOMS SAUCE

GALLETTO AL FORNO GRATINATO 
CON SENAPE 155,00
GALETO AO FORNO GRATINADO COM MOSTARDA
SPRING CHICKEN ROASTED WITH MUSTARD

CONTORNI 51,00

PATATE AL FORNO
BATATA AO FORNO COM ALECRIM, 
CEBOLA CARAMELIZADA E SÁLVIA
ROASTED POTATOES WITH ROSEMARY, 
CARAMELIZED ONION AND SAGE

PURE DI PATATE 
PURÊ DE BATATAS
MASHED POTATOES

SPINACI SALTATI
ESPINAFRE SALTEADO COM AZEITE
SPINACH SAUTÉED IN EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

VERDURE AL VAPORE
LEGUMES AO VAPOR
STEAMED VEGETABLES

INSALATA MISTA
SALADA VERDE

GREEN SALAD

DOLCI  R$

PANNA COTTA ALLA VANIGLIA 62,00
PANNA COTTA DE BAUNILHA COM CALDA 

DE FRUTAS VERMELHAS

VANILLA PANNA COTTA WITH RED BERRIES SYRUP

TIRAMISÙ 66,00
TORTA ITALIANA COM BISCOITO INGLÊS, CAFÉ, 

MASCARPONE E CACAU EM PÓ

ITALIAN DESSERT WITH MASCARPONE, COOKIE, 

COCOA POWDER AND COFFEE

TORTA DEL GIORNO FASANO 59,00
TORTA DO DIA 

HOMEMADE PIE OF THE DAY

GELATI DEL GIORNO FASANO 46,00
SORVETE DO DIA

ICE CREAMS OF THE DAY

PROFITEROLES ALL’ ITALIANA 65,00
PROFITEROLES COM CREME DE GIANDUIA, 

SORVETE DE CREME E CALDA DE CHOCOLATE

PROFITEROLES WITH HAZELNUT CREAM, 

VANILLA ICE CREAM AND CHOCOLATE SYRUP

MILLEFOGLIE 65,00
MIL FOLHAS COM CRÈME PÂTISSIÈRE

MILLEFOGLIE WITH “PÂTISSIÈRE” CREAM

FONDANT AL CIOCCOLATO E NOCCIOLE      59,00
MOUSSE DE CHOCOLATE COM CROCANTES

DE AVELÃ

CHOCOLATE AND HAZELNUT MOUSSE

TARTELLETE AI FRUTTI ROSSI 64,00
TARTELETE COM BROWNIE BRANCO E

FRUTAS VERMELHAS

TARTLET WITH WHITE BROWNIE AND RED FRUITS

ENTREMET DI SPUMANTI 65,00
MOUSSE DE ESPUMANTE COM GELEIA DE

MORANGO E CHOCOLATE BRANCO

SPARKLING WINE MOUSSE WITH STRAWBERRY JAM AND

WHITE CHOCOLATE

ALMOÇO | LUNCH



JANTAR | DINNER

ANTIPASTI   R$

INSALATA CAPRESE 104,00

MOZZARELLA DE BÚFALA, TOMATE E MANJERICÃO  

BUFFALO MOZZARELLA, TOMATO AND BASIL

INSALATA VERDE CON FORMAGGIO 

DI CAPRA, PERE E NOCI 93,00

SALADA VERDE COM QUEIJO DE CABRA, 

PÊRA E NOZES

GREEN SALAD WITH GOAT CHEESE, PEAR AND WALNUT

INSALATA VERDE CON GAMBERI 

E POMODORO CONCASSÉ 116,00

SALADA VERDE COM CAMARÃO 

E TOMATE CONCASSÉ

GREEN SALAD WITH SHRIMP AND TOMATO

INSALATA CAESAR 104,00 

SALADA VERDE COM FRANGO ORGÂNICO 

PARMESÃO, CROUTONS E MOLHO CAESAR 

SALAD WITH ORGANIC CHICKEN BREAST, CROUTONS 

AND CAESAR SAUCE

BURRATA CON MELANZANE 

GRIGLIATE E POMODORO 108,00

BURRATA COM BERINJELA GRELHADA, 

TOMATE E MANJERICÃO

BURRATA WITH GRILLED EGGPLANT, TOMATO AND BASIL

CARPACCIO DI SALMONE AFFUMICATO 134,00

CARPACCIO DE SALMÃO DEFUMADO COM 

MOSTARDA EM GRÃOS

SMOKED SALMON CARPACCIO WITH MUSTARD GRAIN

CARPACCIO ALLA FASANO  127,00

CARPACCIO DE FILÉ MIGNON COM PATÊ 

DE AZEITONAS PRETAS, ALCAPARRAS E PINOLI

BEEF FILET CARPACCIO WITH BLACK OLIVES, CAPERS 

AND PINE NUTS

IL VERO CARPACCIO 124,00

CARPACCIO DE FILÉ MIGNON COM MOLHO MOSTARDA

BEEF FILET CARPACCIO WITH MUSTARD SAUCE

CARCIOFO GRATINATO CON ASPARAGI 109,00

ALCACHOFRA GRATINADA COM ASPARGOS

ARTICHOKE AU GRATIN WITH ASPARAGUS

PROSCIUTTO CRUDO E MELONE 130,00

PRESUNTO DE PARMA COM MELÃO

PARMA HAM WITH MELON

ZUPPE R$

MINESTRONE DI VERDURE  104,00 

SOPA DE LEGUMES 

FRESH VEGETABLE SOUP

CREMA DI ASPARAGI  103,00 

CREME DE ASPARGOS

CREAM OF ASPARAGUS

CREMA DI FUNGHI   120,00 

CREME DE COGUMELOS

MUSHROOMS CREAM

CAPPELLETTI IN BRODO 104,00

CAPPELLETTI DE VITELA NO PRÓPRIO CALDO

VEAL CAPPELLETTI IN BRODO

MASSAS ARTESANAIS FASANO

PRODUTO ITALIANO 

PENNE ALLA VODKA 127,00

PENNE COM MOLHO DE TOMATE PICANTE E VODKA

PENNE WITH SPICY TOMATO SAUCE AND VODKA

SPAGHETTI ALLA NAPOLETANA 119,00

SPAGHETTI AO MOLHO DE TOMATE, AZEITONAS 

PRETAS E PIMENTA VERMELHA

SPAGHETTI IN TOMATO SAUCE WITH BLACK OLIVES AND RED PEPPER

PENNE CON RAGÙ DI OSSOBUCO E FUNGHI 144,00

PENNE COM RAGÙ DE OSSOBUCO E COGUMELOS

PENNE WITH OSSOBUCO RAGÙ AND MUSHROOMS

ORECCHIETTE CON BROCCOLI, 

SALSICCIA E PARMIGIANO 135,00

ORECCHIETTE COM BRÓCOLIS, LINGUIÇA E PARMESÃO

ORECCHIETTE WITH BROCCOLI, SAUSAGE AND PARMESAN

SPAGHETTI ALLA CHITARRA CON 

POMODORINI, PARMIGIANO E BASILICO 127,00

SPAGHETTI ALLA CHITARRA COM TOMATE CEREJA, 

PARMESÃO E MANJERICÃO

SPAGHETTI ALLA CHITARRA WITH CHERRY TOMATOES, 

PARMESAN AND BASIL

SPAGHETTI ALLA CARBONARA 127,00

SPAGHETTI COM PARMESÃO, OVO E GUANCIALE 

SPAGHETTI WITH PARMESAN, EGG YOLK AND GUANCIALE

PENNE ALLA PUTTANESCA 138,00

PENNE AO MOLHO DE TOMATE, ANCHOVA, 

ALCAPARRA, AZEITONAS PRETAS E MANJERICÃO

PENNE WITH TOMATO SAUCE, ANCHOVY, CAPERS, 

BLACK OLIVES AND BASIL

SPAGHETTI ALL’ AMATRICIANA 124,00

SPAGHETTI COM MOLHO DE TOMATE E GUANCIALE  

SPAGHETTI WITH TOMATO SAUCE AND GUANCIALE  

SPAGHETTI AL PROFONDO MARE 204,00

SPAGHETTI AO TOMATE CONCASSÉ, LULA, 

CAMARÃO E VIEIRAS

SEAFOOD SPAGHETTI

PASTA FRESCA R$

RAVIOLINI DI MOZZARELLA DI 

BUFALA AL POMODORO E BASILICO 131,00 

RAVIOLINI DE MOZZARELLA DE BÚFALA COM 

MOLHO DE TOMATE E MANJERICÃO

BUFFALO MOZZARELLA RAVIOLINI WITH TOMATO SAUCE AND BASIL

TORTELLINI DI RICOTTA CON FUNGHI 

AL BESCIAMELLA, POMODORO E PISELLI 138,00

TORTELLINI DE RICOTA COM FUNGHI AO MOLHO 

BÉCHAMEL, TOMATE E ERVILHA

RICOTTA WITH MUSHROOMS TORTELLINI IN BÉCHAMEL 

SAUCE WITH TOMATO AND PEAS

GNOCCHI AI QUATTRO FORMAGGI 

E ASPARAGI  144,00

GNOCCHI COM QUATRO QUEIJOS E ASPARGOS

GNOCCHI WITH FOUR CHEESE SAUCE AND ASPARAGUS

GNOCCHI ALLA SORRENTINA 132,00

GNOCCHI COM TOMATE, MOZZARELLA, PARMESÃO, 

BERINJELA E MANJERICÃO

GNOCCHI WITH TOMATO, MOZZARELLA, PARMESAN, 

EGGPLANT AND BASIL

LASAGNA ALLA BOLOGNESE 146,00

LASANHA BOLONHESA

BOLOGNESE LASAGNA

TEMOS OPÇÃO DE MASSA INTEGRAL E SEM GLÚTEN

WHOLE GRAIN AND GLUTEN FREE PASTA AVAILABLE

RISOTTI

RISOTTO DI GAMBERI CON CALAMARI 

E CAPESSANTE  292,00

RISOTO COM CAMARÃO, LULA E VIEIRAS

RISOTTO WITH SHRIMP, SQUID AND SCALLOPS

RISOTTO AI FUNGHI PORCINI   174,00

RISOTO COM COGUMELOS PORCINI

PORCINI MUSHROOMS RISOTTO

RISOTTO ALLO ZAFFERANO 

CON RAGÙ DI OSSOBUCO  186,00

RISOTO DE AÇAFRÃO COM RAGÙ DE OSSOBUCO

SAFFRON RISOTTO WITH OSSOBUCO RAGÙ

RISOTTO CON PROSCIUTTO CRUDO, 

BRIE E BROCCOLI 171,00

RISOTO COM PRESUNTO CRU, BRIE E BRÓCOLIS

PARMA HAM WITH BRIE AND BROCCOLI RISOTTO



JANTAR | DINNER

R$

PIATTI PRINCIPALI

PESCE FRESCHE DEL GIORNO   177,00

PEIXE DO DIA

FISH OF THE DAY

POLPETTONE AL FORNO 152,00

POLPETTONE AO FORNO

POLPETTONE

SCALOPPINE DI MANZO AL MARSALA, 

LIMONE O VINO BIANCO  193,00

SCALOPPINE DE FILÉ MIGNON AO MARSALA, 

LIMÃO OU VINHO BRANCO

BEEF FILET SCALOPPINE WITH MARSALA WINE, 

LEMON OR WHITE WINE SAUCE

MEDAGLIONE DI MANZO AL PEPE VERDE 205,00

MEDALHÃO DE FILÉ MIGNON COM PIMENTA VERDE

BEEF MEDALLION WITH GREEN PEPPER SAUCE

COSTELLA DI MANZO MARINATA 

AL VINO ROSSO 179,00

COSTELA BOVINA MARINADA AO VINHO TINTO

RIBS ROASTED IN RED WINE

MAIALINO AL VINO BIANCO 166,00

LEITÃO MARINADO AO VINHO BRANCO

PORK MARINATED IN WHITE WINE

PETTO DI POLLO ORGANICO AI FUNGHI 149,00

PEITO DE FRANGO ORGÂNICO AO MOLHO 

DE COGUMELOS FRESCOS

GRILLED ORGANIC CHICKEN BREAST WITH MUSHROOMS SAUCE

GALLETTO AL FORNO GRATINATO 

CON SENAPE 155,00

GALETO AO FORNO GRATINADO COM MOSTARDA

SPRING CHICKEN ROASTED WITH MUSTARD

COSTOLETTA DI VITELLO ALLA MILANESE 179,00

COSTELETA DE VITELA À MILANESA

BREADED AND DEEP FRIED VEAL CHOP

R$

CONTORNI 51,00

PATATE AL FORNO

BATATA AO FORNO COM ALHO, ALECRIM, 

CEBOLA CARAMELIZADA E SÁLVIA

ROASTED POTATOES WITH GARLIC, ROSEMARY, 

CARAMELIZED ONION AND SAGE

PURE DI PATATE 

PURÊ DE BATATAS

MASHED POTATOES

SPINACI SALTATI

ESPINAFRE SALTEADO COM AZEITE

SPINACH SAUTÉED IN EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

VERDURE AL VAPORE

LEGUMES AO VAPOR

STEAMED VEGETABLES

INSALATA MISTA

SALADA VERDE

GREEN SALAD

R$

DOLCI

PANNA COTTA ALLA VANIGLIA 62,00

PANNA COTTA COM CALDA DE FRUTAS VERMELHAS

PANNA COTTA WITH RED FRUITS SYRUP

TIRAMISÙ  66,00 

TORTA ITALIANA COM BISCOITO INGLÊS, 

CAFÉ, MASCARPONE E CACAU EM PÓ

ITALIAN DESSERT WITH MASCARPONE, COOKIE, COCOA 

POWDER AND COFFEE

TORTA DEL GIORNO FASANO  55,00

TORTA DO DIA 

HOMEMADE PIE OF THE DAY

GELATI DEL GIORNO FASANO  46,00

SORVETE DO DIA

ICE CREAMS OF THE DAY

PROFITEROLES ALL’ ITALIANA  65,00

PROFITEROLES COM CREME DE GIANDUIA, 

SORVETE DE CREME E CALDA DE CHOCOLATE

PROFITEROLES WITH HAZELNUT CREAM, VANILLA ICE CREAM 

AND CHOCOLATE SYRUP

MILLEFOGLIE   65,00

MIL FOLHAS COM CRÈME PÂTISSIÈRE

MILLEFOGLIE WITH “PÂTISSIÈRE” CREAM

FRUTTA DI STAGIONE 37,00

FRUTA DA ESTAÇÃO

SEASONAL FRUITS

FONDANT AL CIOCCOLATO E NOCCIOLE      59,00

MOUSSE DE CHOCOLATE COM CROCANTES

DE AVELÃ

CHOCOLATE AND HAZELNUT MOUSSE

TARTELLETE AI FRUTTI ROSSI 64,00

TARTELETE COM BROWNIE BRANCO E

FRUTAS VERMELHAS

TARTLET WITH WHITE BROWNIE AND RED FRUITS

ENTREMET DI SPUMANTI 65,00

MOUSSE DE ESPUMANTE COM GELEIA DE

MORANGO E CHOCOLATE BRANCO

SPARKLING WINE MOUSSE WITH STRAWBERRY JAM

AND WHITE CHOCOLATE

SEM GLÚTEN | GLUTEN FREE

SEM LACTOSE | LACTOSE FREE

CERTIFICADO DE SUSTENTABILIDADE

| SUSTAINABILITY CERTIFICATE



DRINKS

DRINKS CLÁSSICOS R$

CAIPIROSKA | VODKA 62,00

VODKA KETEL ONE, FRUTA E AÇÚCAR

KETEL ONE VODKA, FRUIT AND SUGAR

COSMOPOLITAN 69,00

VODKA KETEL ONE, LIMÃO, LICOR DE LARANJA 

E SUCO DE CRANBERRY

KETEL ONE VODKA, SICILIANO, ORANGE LIQUOR AND 

CRANBERRY JUICE

PORN STAR MARTINI 65,00

VODKA KETEL ONE, ESSÊNCIA DE BAUNILHA,

SUCO DE MARACUJÁ, SUCO DE LIMÃO, 

XAROPE DE AÇÚCAR E ESPUMANTE

KETEL ONE VODKA, VANILLA EXTRACT, LEMON JUICE, PASSION FRUIT 

JUICE, SUGAR SYRUP AND SPARKLING WINE

DRY MARTINI 69,00

GIN TANQUERAY LONDON DRY E VERMUTE SECO

TANQUERAY LONDON DRY GIN AND DRY VERMOUTH

NEGRONI 71,00

GIN TANQUERAY LONDON DRY, VERMUTE 

ROSSO E APERITIVO ITALIANO

TANQUERAY LONDON DRY GIN, SWEET VERMOUTH AND 

ITALIAN APERITIF

FITZGERALD 69,00

GIN TANQUERAY LONDON DRY, LIMÃO, 

XAROPE DE AÇÚCAR E BITTER

TANQUERAY LONDON DRY GIN, LEMON, SUGAR SYRUP AND BITTER

MARGARITA 72,00

TEQUILA DON JULIO BLANCO, SUCO DE LIMÃO 

E COINTREAU

DON JULIO BLANCO TEQUILA, LEMON JUICE AND COINTREAU

CAIPIRINHA | CACHAÇA 62,00

CACHAÇA YPIOCA SILVER, FRUTA E AÇÚCAR

YPIOCA SILVER CACHAÇA, FRUIT AND SUGAR

MOJITO 23 126,00

RUM ZACAPA CENTENARIO Nº 23, SUCO DE LIMÁO, 

HORTELÃ, AÇÚCAR E AGUA COM GÁS

ZACAPA CENTENARIO Nº 23 RUM, LEMON JUICE, MINT, 

SUGAR AND SPARKLING WATER

DAIQUIRI 23 88,00

RUM ZACAPA CENTENARIO Nº 23, SUCO DE

LIMÃO TAHITI E XAROPE DE AÇÚCAR

ZACAPA CENTENARIO XO RUM, LEMON JUICE AND SUGAR SYRUP

PENICILLIN 67,00

WHISKY JOHNNIE WALKER BLACK LABEL, SUCO DE 

LIMÃO SICILIANO, MEL E GENGIBRE

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL WHISKY, SICILIAN 

LEMON JUICE, HONEY E GINGER

BOULEVARDIER 71,00

WHISKY BULLEIT BOURBON, VERMUTE ROSSO 

E APERITIVO ITALIANO

BULLEIT BOURBON WHISKY, VERMUTE ROSSO 

AND ITALIAN APERITIF

GREEN BOULEVARDIER 120,00

WHISKY JOHNNIE WALKER GREEN LABEL,

VERMUTE ROSSO E CAMPARI

JOHNNIE WALKER GREEN LABEL WHISKY, RED VERMOUTH

AND CAMPARI

DRINKS AUTORAIS R$

CÎROC MULE 72,00

VODKA CÎROC, SUCO DE LIMÃO, XAROPE DE 

AÇÚCAR E GINGER BEER

CÎROC VODKA, LEMON JUICE, SUGAR SYRUP AND GINGER BEER

TEN & THYME 72,00

GIN TANQUERAY Nº TEN, SUCO DE LIMÃO 

SICILIANO, MEL E ÁGUA TÔNICA 

TANQUERAY Nº TEN GIN, SICILIAN LEMON JUICE, 

HONEY AND TONIC WATER

DON BLANCO SMASH     64,00

TEQUILA DON JULIO BLANCO, SUCO DE LIMÃO,

XAROPE DE AÇUCAR, HORTELÃ E MANJERICÃO

DON JULIO BLANCO TEQUILA, LIME JUICE, SUGAR SYRUP,

MINT AND BASIL

GOLD & APPLE SOUR 87,00

WHISKY JOHNNIE WALKER GOLD LABEL RESERVE, 

XAROPE DE MAÇA VERDE, SUCO DE LIMÃO, E XAROPE 

DE AÇÚCAR

JOHNNIE WALKER GOLD LABEL RESERVE WHISKY, GREEN APPLE 

SYRUP, LEMON JUICE, AND SUGAR SYRUP

MOCKTAILS

SPRITZ 55,00

ESPUMANTE SEM ÁLCOOL, APEROL

SEM ÁLCOOL E FATIAS DE LARANJA BAHIA

NON-ALCOHOLIC SPARKLING WINE, NON-ALCOHOLIC

APEROL, AND ORANGE SLICES

GIN TÔNICA ZERO 55,00

GIN SEM ÁLCOOL, TÔNICA, LIMÃO SICILIANO,

ALECRIM, HORTELÃ E ZIMBRO

NON-ALCOHOLIC GIN, TONIC WATER, LEMON, ROSEMARY,

MINT, AND JUNIPER

BELLINI ZERO 64,00

ESPUMANTE SEM ÁLCOOL E POLPA DE PÊSSEGO

NON-ALCOHOLIC SPARKLING WINE AND PEACH PURÉE

REBAUDIANA 55,00

GIN SEM ÁLCOOL, STEVIA, ABACAXI, HORTELÃ,

ALECRIM E CLUB SODA

NON-ALCOHOLIC GIN, STEVIA, PINEAPPLE, MINT, ROSEMARY AND 

CLUB SODA

BEBIDAS NÃO ALCOÓLICAS R$

| NON-ALCOHOLIC BEVERAGES

ÁGUA MINERAL | WATER  17,00

SAN PELLEGRINO 505ML  42,00

ACQUA PANNA 505ML  42,00

ÁGUA DE COCO | COCONUT WATER  17,00

REFRIGERANTE | SODAS  18,00

TÔNICA NACIONAL | DOMESTIC TONIC WATER 19,00

TÔNICA PREMIUM 25,00

SUCO NATURAL | FRESH JUICE 24,00

SUCO DE TOMATE | TOMATO JUICE  33,00

RED BULL | ENERGY DRINK  37,00

| SUGAR FREE | TROPICAL

SODA ITALIANA 49,00 

CAFÉ E CHÁ | COFFEE AND TEA

ESPRESSO 15,00

CAPPUCCINO 16,00

CHÁ | TEA 15,00

BEBIDAS ALCOÓLICAS 

| ALCOHOLIC BEVERAGES

CERVEJA | BEER

CORONA PILSEN | MÉXICO | 330 ML 27,00

CORONA CERO - 0% ALCOOL   27,00

| PILSEN | MÉXICO | 330 ML

STELLA ARTOIS PURE GOLD 25,00

| LAGER | BÉLGICA | 330 ML

VODKA

CÎROC | FRANÇA 70,00

CÎROC FLAVOURS | FRANÇA  70,00

KETEL ONE FLAVOURS | HOLANDA 52,00

KETEL ONE | HOLANDA  52,00

ABSOLUT | SUÉCIA 56,00

GREY GOOSE | FRANÇA  72,00

BELVEDERE | POLÔNIA 72,00

WYBOROWA | POLÔNIA 42,00

HAKU  63,00

GIN

TANQUERAY Nº TEN 79,00

TANQUERAY LONDON DRY 59,00

GORDON’S 50,00

BEEFEATER DRY GIN 51,00

MONKEY 47 112,00

TEQUILA

DON JULIO 1942 650,00

DON JULIO ANEJO 139,00

DON JULIO BLANCO 105,00

DON JULIO REPOSADO 107,00

ALTOS PLATA 99,00

CLASE AZUL REPOSADO 900,00

CLASE AZUL PLATA 700,00

CACHAÇA

YPIOCA 5 CHAVES | MARANGUAPE - CE 80,00

YPIOCA 160 | MARANGUAPE - CE 45,00

YPIOCA 150 Y.O. 39,00

YPIOCA SILVER 34,00

ANÍSIO SANTIAGO | SALINAS - MG 119,00

ESPIRITO DE MINAS | SÃO TIAGO – MG 35,00



DRINKS

R$

RUM

ZACAPA XO | GUATEMALA 175,00

ZACAPA 23 SOLERA | GUATEMALA 89,00

HAVANA 3 Y.O. | CUBA 49,00

SCOTCH SINGLE MALT

TALISKER 175,00

CARDHU 12 Y. O.  75,00

THE SINGLETON 75,00

THE GLENLIVET FOUNDERS 84,00

THE MACALLAN TRIPLE CASK 12 Y.O 280,00

THE MACALLAN DOUBLE CASK 15 Y.O 490,00

| HIGHLAND

THE MACALLAN DOUBLE CASK 18 Y.O 870,00

| HIGHLAND

BLENDED

JOHNNIE WALKER BLUE LABEL 290,00

JOHNNIE WALKER AGED 18 YEARS  240,00

JOHNNIE WALKER GOLD LABEL RESERVE 98,00

JOHNNIE WALKER DOUBLE BLACK  66,00

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 63,00

JOHNNIE WALKER RED LABEL  48,00

OLD PARR 18 Y.O.   165,00

CHIVAS REGAL 12 Y.O. 65,00

BALLANTINES 12 Y.O. 65,00

ROYAL SALUTE SIGNATURE 21 Y.O. 330,00

BOURBON WHISKEY

BULLEIT 70,00

MAKER’S MARK 85,00

JIM BEAM WHITE 53,00

JIM BEAM BLACK 53,00

JACK DANIEL’S 60,00

GENTLEMAN JACK 50,00

SINGLE BARREL 84,00

WILD TURKEY 60,00

WOODFORD RESERVE 75,00

IRISH WHISKEY

JAMESON 42,00

JAPANESE WHISKY

THE CHITA SUNTORY 145,00

THE YAMAZAKI 12 Y.O.  335,00

HIBIKI 190,00

CONHAQUE | COGNAC 

COURVOISIER VSOP 116,00

COURVOISIER XO 294,00

HENNESSY VSOP  126,00

HENNESSY XO 294,00

RÊMY MARTIN VSOP 131,00

RÊMY MARTIN XO 252,00

RÊMY MARTIN LOUIS XIII 5.500,00

MARTELL VSOP 177,00

MARTELL XO 355,00

MARTELL CORDON BLEU 235,00

MARTELL COHIBA  1.300,00

L’OR MARTELL 5.000,00

GRAPPA

PO DI POLI SMOOTH MOSCATO 197,00

POLI CLEOPATRA | AMARONE ORO  189,00

GRAPPA POLI SASSICAIA DI BOLGUERI 740,00

R$

LICOR | LIQUEUR

BAILEY’S 45,00

LICOR 43 66,00

AMARULA 35,00

SAMBUCA MOLINARI 44,00

DRAMBUIE 44,00

COINTREAU NOIR 65,00

PEACHTREE  49,00

DISARONNO 60,00

LIMONCELLO 65,00

BENEDICTINE 42,00

FRANGELICO 40,00

JÄGERMEISTER | ALEMANHA  38,00

STREGA  40,00

SAKE

JUN DAITI | BRASIL 46,00

GEKKEIKAN SILVER | USA  39,00

JEREZ | SHERRY

TIO PEPE 56,00

BRANDY DE JEREZ

LEPANTO | ESPANHA 168,00

VERMOUTH | AMARO | BITTER | APERITIVO

LILLET BLANC 51,00

LILLET ROSE 55,00

CAMPARI | BRASIL  42,00

AVERNA | ITÁLIA 50,00

FERNET BRANCA MENTA | ARGENTINA 52,00

LUCANO | ITÁLIA 45,00

PUNT & MES | ITÁLIA 55,00

ANTICA FORMULA | ITÁLIA 68,00

RAMAZZOTTI 52,00

TAXA DE SERVIÇO DE 15% | 15% SERVICE TAX

NÃO ACEITAMOS CHEQUES | WE DON’T ACCEPT CHECKS

PROIBIDA A VENDA DE BEBIDAS ALCÓOLICAS PARA 

MENORES DE 18 ANOS

| NO ALCOHOL WILL BE SERVED TO INDIVIDUALS UNDER THE AGE 

OF 18

SE BEBER NÃO DIRIJA | DON’T DRINK AND DRIVE

PROCON 151



VINHOS | WINE

PRODUTOR | REGIÃO | SAFRA | VALORES EM REAIS

VINI AL BICCHIERE

SPUMANTI   150ML

PROSECCO FASANO MILLESIMATO D.O.C.G. | DE FAVERI | 2024 | VENETO 75,00

BIANCHI

ITÁLIA
PINOT GRIGIO FASANO | DI LENARDO | 2024 | FRIULI 84,00

FRANÇA
CHATEAU LA FLEUR BELLEVUE BLANC | 2022 | BORDEAUX  77,00

ROSATI   150ML

SYRAH ROSE | LE TUFARE | 2024 | SICILIA 55,00

ROSSI   

ITÁLIA
CHIANTI FASANO | POGGIOTONDO | 2024 | TOSCANA 84,00

FRANÇA
CHATEAU LAURETAN | GONFRIER ENVIRONNEMENT | 2020 105,00
L’INSTANT PINOT NOIR | VIGNOBLES BERTHIER | 2020 | VALE DO LOIRE 

145,00

DOLCE    75ML

MORANDE LATE HARVEST | 2020 | CHILE    62,00

PORTO 

TAYLOR’S 
RUBY         80,00
TAWNY      80,00
10 ANOS     180,00

VAN ZELLER
MAYNARD´S TAWNY 10 ANOS 102,00
SPUMANTI GARRAFA

BRASIL

PINTO BANDEIRA
CAVE GEISSE BRUT | 2023 393,00

GARIBALDI
SELEZIONE FASANO BRUT | ADOLFO LONA  240,00
SELEZIONE FASANO BRUT ROSE | ADOLFO LONA 240,00
CHANDON ROSE BRUT | GARIBALDI 282,00

ITÁLIA

VENETO
PROSECCO FASANO MILLESIMATO D.O.C.G. | DE FAVERI | 2024  375,00

TRENTINO
FERRARI MAXIMUM BLANC DE BLANCS | FERRARI 1.058,00

FRANÇA

LOIRE
CREMANT DE LOIRE BLANC BRUT | GUY ALLION 621,00

CHAMPAGNE
G.H.MUMM GRAND CORDON BRUT | REIMS 1.100,00
PERRIER-JOUËT GRAND BRUT | EPERNAY 1.185,00
PERRIER-JOUËT BLANC DE BLANCS | EPERNAY 1.648,00
PERRIER-JOUËT BELLE EPOQUE | 2013 | EPERNAY  3.881,00
PERRIER-JOUËT BELLE EPOQUE BLANC DE BLANCS  | 2012 | EPERNAY  7.100,00
VEUVE CLICQUOT PONSARDIN BRUT | REIMS  1.169,00
JACQUESSON CUVEE 744 EXTRA BRUT | JACQUESSON 1.596,00
TAITTINGER BRUT | TAITTINGER | REIMS 1.700,00 

CHAMPAGNE ROSÉ

G.H.MUMM GRAND CORDON ROSE | REIMS 1.300,00
PERRIER-JOUËT BLASON ROSÉ BRUT | EPERNAY 1.514,00
PERRIER-JOUËT BELLE EPOQUE ROSE | 2012 | EPERNAY 5.700,00
MOET & CHANDON BRUT ROSE | EPERNAY  1.334,00

CHAMPAGNE DEMI SEC

G.H.MUMM OLYMPE  DEMI SEC | REIMS  1.500,00

BIANCHI 

BRASIL

SÃO JOAQUIM
SAUVIGNON BLANC | VINÍCOLA THERA | 2025 391,00 
CHARDONNAY | VINÍCOLA THERA | 2024  391,00 

ITÁLIA  

MARCHE
STE VERDICCHIO CASTELLI DI JESI D.O.C | STEFANO ANTONUCCI | 2020  195,00
LE VAGLIE CASTELLI DI JESI D.O.C | STEFANO ANTONUCCI | 2020 380,00

SICÍLIA
CHARDONNAY | LE TRUFARE | 2023  190,00
GRILLO | LE TUFARE | 2023 190,00
PINOT GRIGIO | LE TUFARE |2023 190,00

LAZIO
CALANCHI DI VAIANO CHARDONNAY | PAOLO E NOEMIA D’ AMICO | 2022  455,00

FRIULI
PINOT GRIGIO FASANO | DI LENARDO | 2024  335,00

FRANÇA 

BORDEAUX
CHATEAU LA FLEUR BELLEVUE BLANC | 2022 | BORDEAUX 283,00

BOURGOGNE
BOURGOGNE ALIGOTE | LABOURE ROI | 2021 416,00 
BOURGOGNE CHARDONNAY  | ALBERT BICHOT | 2022 539,00
CHABLIS | DOMAINE DE LA MOTTE | 2023  568,00
CHABLIS 1 ER CRU “ VAU-LIGNEAU” | DOMAINE DE LA MOTTE | 2023 1.205,00
BOURGOGNE LES FEMELOTTES | CHAVY CHOUET | 2021  1.300,00 
CHOREY LES BEAUNE | ARNOUX PERE ET FILS | 2017   1.450,00
MARANGES | CHEVROT | 2016 1.729,00
MEURSAULT | ALBERT BICHOT | 2020   1.900,00
MEURSAULT | LABOURE ROI | 2021  2.382,00
CHASSAGNE MONTRACHET 1ER CRU | MARC MOREY | 2018  3.257,00
CORTON CHARLEMAGNE GRAND CRU | LOUIS JADOT | 2016  9.245,00

RHONE
CONDRIEU | E.GUIGAL | 2016 2.000,00

VALE DO LOIRE
L’INSTANT SAUVIGNON BLANC | VIGNOBLES BERTHIER | 2022 533,00

PORTUGAL

DOURO
CARM BRANCO | 2021  443,00

VINHO VERDE
PEQUENOS REBENTOS ALVARINHO/TRAJADURA | MARCIO LOPES | 2024  388,00

  
URUGUAI

MALDONADO 
JOSE IGNACIO ALBARINO | BODEGA OCEANICA JOSE IGNACIO | 2021         395,00

CHILE

VALE DE CASABLANCA
ARTIS SAUVIGNON BLANC RESERVA | CASA DEL BOSQUE | 2023  170,00
ARTIS CHARDONNAY GRAN RESERVA | CASA DEL BOSQUE | 2023 269,00

VALE CENTRAL
FAS SAUVIGNON BLANC RESERVA | TAGUA TAGUA | 2023  140,00
FAS CHARDONNAY | TAGUA TAGUA | 2022 140,00

ATACAMA
TARA CHARDONNAY | VENTISQUERO | 2021 1.190,00

VALLE DO ACONCAGUA
LOS VASCOS CHARDONNAY | LOS VASCOS - LAFITE ROTHSCHILD | 2023  434,00

ARGENTINA   

MENDOZA
FINCAS DEL SUR VIOGNER | 2023 | MENDOZA  156,00
LA FLOR DE PULENTA SAUVIGNON BLANC | PULENTA | 2023 380,00
ADRIANNA VINEYARD WHITE STONES | CATENA ZAPATA | 2019  3.838,00

ROSATI 

BRASIL
ROSÉ | VINÍCOLA THERA | SÃO JOAQUIM  391,00 

ITALIA
SYRAH ROSE | LE TUFARE | 2024 | SICILIA 190,00
SENSUADE | STEFANO ANTONUCCI | 2024|MARCHE 350,00

FRANÇA
AIX | MAISON AIX | 2024 / PROVENCE 760,00

URUGUAI
JOSE IGNACIO PINOT ROSE      256,00
| BODEGA OCEANICA JOSE IGNACIO | 2021 | MALDONADO

ROSSI

BRASIL

SERRA DA CANASTRA
SACRAMENTOS SABINA SYRAH | SACRAMENTOS VINIFER | 2023 515,00

ESPÍRITO SANTO DO PINHAL
SYRAH “VISTA SERRA” | GUASPARI | 2021  694,00

MERLOT - CABERNET FRANC | VINICOLA THERA | 2020 461,00

ITÁLIA

PIEMONTE
DOLCETTO D’ALBA | GIOVANNI CORINO | 2019 564,00
GRIGNOLINO D’ASTI SAUDADE | CA ´ DEL PROFETA | 2018 689,00
BARBERA D ALBA SUPERIORE | TENUTA CUCCO | 2021  891,00
BARBERA D’ALBA | FRANCESCO RINALDI & FIFLI | 2020 1.119,00
BAROLO | TENUTA CUCCO | 2019 1.557,00
BAROLO | PIO CESARE | 2020  2.570,00

TOSCANA
CHIANTI FASANO | POGGIOTONDO | 2020 335,00
CAMPONOVO | TENUTA DI SESTA | 2020  420,00
NOBILE DI MONTEPULCIANO | LUNADORO | 2017  630,00
CHIANTI CLASSICO GRAN SELEZIONE| QUERCETO DI CASTELLINA | 2020 841,00
BRUNELLO DI MONTALCINO FASANO | PODERE BRIZIO | 2017    990,00
ROSSO DI MONTALCINO CAPANNA | CAPANNA | 2021      1.155,00
COLLAZZI | TENUTA COLLAZZI | 2017  1.717,0
GUIDALBERTO | TENUTA SAN GUIDO | 2022 1.846,00
MAGARI CA’ MARCANDA | GAJA | 2017 2.575,00
BRUNELLO DI MONTALCINO | ARGIANO | 2019  2.494,00 
GUADO AL TASSO | ANTINORI | 2020 4.300,00
TIGNANELLO | ANTINORI | 2021 | TOSCANA 4.345,00
ORNELLAIA BOLGHERI | TENUTA DELL’ ORNELLAIA | 2021 7.225,00
SASSICAIA D.O.C | TENUTA SAN GUIDO | 2017 9.260,00
SOLAIA I.G.T | ANTINORI | 2017                12.521,00
SOLDERA CASE BASSE | SOLDERA | 2020 17.100,00

LAZIO
VILLA TIRRENA MERLOT| PAOLO E NOEMIA D’AMICO | 2022 | 370,00

UMBRIA
NOTTURNO DEI CALANCHI PINOT NOIR |  850,00
PAOLO E NOEMIA D’AMICO | 2021

VENETO
MERLOT VENETO I.G.T | SARTORI  180,00
VALPOLICELLA SUPERIORE RADOLE D.O.C 280,00
| SARTORI DI VERONA | 2021
AMARONE DELLA VALPORICELLA CLASSICO | ALLEGRINI | 2020  2.785,00

SICILIA 
SYRAH | LE TUFARE | 2022 190,00
SHIRAZ CABERNET D.O.C | 7 MURI | 2019 410,00

PUGLIA
PRIMITIVO DI MANDURIA D.O.P PRISCUS | PLINIANA | 2020  695,00

MARCHE
STE ROSSO PICENO | STEFANO ANTONUCCI | 2021 190,00

SARDEGNA
MONTESSU I.G.T | AGRICOLA PUNICA | 2019 1.166,00

FRANÇA 

BORDEAUX 
CHATEAU LA ROSE SAINT - GERMAIN | 2018 276,00
PETITE SIRÈNE |PAR CHÂTEAU GISCOURS 2016                                                          360,00
CHATEAU LAURETAN | GONFRIER ENVIRONNEMENT | 2020                                   384,00
CHÂTEAU LES TROIS MANOIRS                                     

446,00



VINHOS | WINE

| FRÉDRÉRIC CRUCHON ET FILS | 2016 | MEDOC 
CHATEAU TEYSSIER |CHATEAU TEYSSIER | 2018 | SAINT EMILION 509,00
GRAND VIN DE CHATEAU BEL-AIR | 2019 | CADILLAC COTES DE BORDEAUX  1.082,00
CHATEAU LASSEGUE | 2021 |SAINT EMILION  1.560,00
CLOSERIE SAINT ROC | CHATEAU LE PUY | 2019  1.808,00
LES PAGODES DE COS |2021| SAINT ESTEPHE 1.848,00

BOURGOGNE
BEAUNE | ALBERT BICHOT | 2019   1.185,00
CHOREY-LES-BEAUNE LES BEAUMONTS | ARNOUX PERE ET FILS | 2018 1.221,00
BOURGOGNE “LES GRANDS CHAILLOTS | THIBAULT LIGER BELAIR | 2019  1.666,00
VOLNAY LES BROUILLARDS | PARIGOT | 2015 2.122,00
GIVRY 1ER CRU “CLOS JUS” | DOMAINE CHOFFLET | 2022  2.060,00
CORTON GRAND CRU | LOUIS JADOT | 2014 4.590,00

VALE DO LOIRE
L’INSTANT PINOT NOIR | VIGNOBLES BERTHIER | 2023 533,00

RHONE
COTES DU RHONE | E.GUIGAL | 2020 608,00
COTE ROTIE | E.GUIGAL | 2017 3.045,00

VALE DO LOIRE
SAUMUR | GUIBERTEAU |2020   1.298,00

ESPANHA 

RIOJA 
MARQUES DE RISCAL RESERVA | MARQUES DE RISCAL | 2020 1.265,00
BASKUNES | CUPANI | 2016  1.390,00
LANZAGA | TELMO RODRIGUEZ | 2019  1.603,00

TORO
PINTIA | VEGA SICILIA | 2018 3.454,00

CASTILLA LA MANCHA
HACIENDA MONTECORTO | ALVARO DOMECQ | 2018 305,00

PRIORAT
BELLMUNT | MAS D’EN GIL | 2017  1.080,00

RIBERA DEL DUERO
CEPA 21 | BODEGAS CEPA 21 | 2018  980,00
EMILIO MORO | EMILIO MORO | 2020 1.440,00
ALION | VEGA SICILIA | 2019 3.803,00

PORTUGAL 

ALENTEJO
HERDADE DE SÃO MIGUEL COLHEITA SELECIONADA 309,00
| ALEXANDRE RELVAS | 2023
DONA MARIA GRANDE RESERVA | JULIO BASTOS | 2017  1.416,00

DOURO
PAPA FIGOS | CASA FERREIRINHA | 2023 623,00 
REDOMA D.O.C | NIEPOORT | 2018 1.480,00

BEIRA INTERIOR
BEYRA RESERVA | RUI ROBOREDO MADEIRA | 2021  425,00

LISBOA
FLOR DE LIS RESERVA | QUINTA DO PROGRESSO | 2021 290,00

BAIRRADA
PRINCIPAL GRANDE RESERVA | QUINTA COLINAS | 2011       3.197,00

DAO
TEXTURA DA ESTRELA | TEXTURA | 2019  1.120,00
QUINTA DONA SANCHA TOURINGA NACIONAL | QUINTA DONA SANCHA | 2019

2.000,00
RARISSIMO TINTO | OSVALDO AMADO | 2009  3.396,00
URUGUAI R$

MALDONADO
JOSE IGNACIO TANNAT | BODEGA OCEANICA JOSE IGNACIO  | 2022 378,00
JOSE IGNACIO PINOT NOIR | BODEGA OCEANICA JOSE IGNACIO | 2020 460,00

CANELONES
ELISA’S DREAMS OPEN BARREL TANNAT | VINA PROGRESO | 2015 1.807,00

CHILE

VALLE DO ACONCAGUA
MAX RESERVA CABERNET SAUVIGNON | ERRAZURIZ | 2021 438,00
KOYLE COSTA PINOT NOIR | TOTI CRISTÓBAL UNDURRAGA | 2018 579,00
SEÑA | VINICOLA SEÑA | 2018 4.017,00

VALLE MALLECO
MORANDE PINOT NOIR | MORANDE | 2021 1.015,00

VALE DE CASABLANCA
ARTIS PINOT NOIR | CASA DEL BOSQUE | 2022 170,00
ARTIS SYRAH GRAN RESERVA | CASA DEL BOSQUE | 2023   269,00

VALLE CENTRAL
FAS CABERNET SAUVIGNON | TAGUA TAGUA | 2023 140,00
FAS CARMENERE  | TAGUA TAGUA | 2023 140,00
FAS SYRAH | TAGUA TAGUA | 2021 140,00
CABALLO LOCO N -19 | VALDIVIESO 1.455,00

VALLE DE LEYDA
GREY SINGLE BLOCK PINOT NOIR | VENTISQUEIRO | 2021   395,00 

MAIPO
LOF CABERNET SAUVIGNON | GERMÁN LYON | 2019 609,00
PURA FE GANACHA/SYRAH | ANTIYAL | 2019  653,00
MEMORIAS | EL PRINCIPAL | 2022 1.275,00
ALMAVIVA | CONCHA Y TORO - BARON DE ROTHSCHILD | 2021 4.950,00
CHADWICK | VINEDO CHADWICK | 2020  7.932,00    

MILLAHUE
MILLA CALA | VINA VIK | 2021            865,00
LA PIU BELLE | VINA VIK | 2021            1.432,00
ARGENTINA R$

VALLE DE UCO
COMPADRE SHIRAZ - MALBEC | LA AGRICOLA | 2023 140,00
COMPADRE TEMPRANILLO - MALBEC | LA AGRICOLA | 2022 140,00
BENMARCO MALBEC | SUSANA BALBO | 2022 360,00
SEPTIMA GRAN RESERVA | BODEGA SEPTIMA | 2020 739,00
ACHAVAL FERRER QUIMERA | ACHAVAL FERRER | 2017 1.137,00
ZUCCARDI CONCRETO MALBEC | ZUCCARDI | 2023 1.191,00
CHEVAL DES ANDES | CHEVAL BLANC & TERRAZAS | 2018 2.300,00

MAIPÚ
FINCAS DEL SUR MALBEC | LA AGRICOLA | 2022 | SANTA ROSA 221,00

PORTO 

RUBY 368,00
TAWNY 368,00
10 ANOS 1.310,00

ADRIANO RAMOS PINTO
PORTO ADRIANO TINTO RESERVA 606,00

VAN ZELLER
MAYNARD´S 10 ANOS 744,00
MENERES TAWNY 40 ANOS          2.828,00            
MENERES COLHEITA 1975          3.450,00

ALTRI FORMATI 

MEZZE BOTTIGLIE

SPUMANTI | CHAMPAGNE 

½PERRIER JOUËT GRAND BRUT | EPERNAY 800,00
½ VEUVE CLICQUOT PONSARDIN BRUT | REIMS 620,00

CHAMPAGNE ROSÉ

½ TAITTINGER ROSÉ | REIMS | FRANÇA 929,00

BIANCHI 

ITALIA 
½ ANTHILA I.G.T. | DONNAFUGATA | 2018 | SICILIA 252,00
½ STE VERDICCHIO | STEFANO ANTONUCCI | 2021 | MARCHE 140,00

FRANÇA
½ LA VIEILLE FERME | LA VIEILLE FERME | 2021 | RHONE  351,00

ESPANHA
½ MARQUES DE RISCAL VERDEJO | MARQUES DE RISCAL | 2019 | RUEDA 284,00

ROSSI

ITÁLIA
½ STE ROSSO PICENO | STEFANO ANTONUCCI | 2023 | MARCHE 140,00

FRANÇA
½ LA VIEILLE FERME | LA VIEILLE FERME | 2020 | RHONE  351,00
½ CHATEAU BEL AIR | PETITS CHATEAUX | 2018 400,00

ESPANHA
½ VINA ALBERDI RESERVA | LA RIOJA ALTA | 2020 | RIOJA 594,00
½ PINTIA | PINTIA | 2018 | TORO  1.890,00

LIBANO
½ CHATEAU MUSAR | CHATEAU MUSAR | 2014 | VALE DE BEKAA 1.200,00

DOLCI R$

FRANÇA
½ MUSCAT BEAUMES DE VENISE | FAMILLE PERRIN | 2020 | RHONE 1.003,00
½ CHATEAU GUIRAUD | CHATEAU GUIRAUD | 2006 | SAUTERNES  1.688,00

CHILE  
½ LATE HARVEST SAUVIGNON BLANC | MORANDE | 2020 233,00

HUNGRIA
TOKAJI 5 PUTTONYOS | CHATEAU DERESZLA | 2017  1.927,00

MAGNUM

BIANCHI

ITÁLIA
LE VAGLIE CASTELLI DI JESI D.O.C | STEFANO ANTONUCCI | 2020 750,00

ROSATI

URUGUAI 
JOSE IGNACIO PINOT ROSE 598,00
| BODEGA OCEANICA JOSE IGNACIO | 2020 | MONTEVIDEO

ROSSI 

ITÁLIA
STE ROSSO PICENO D.O.C MAGNUM | STEFANO ANTONUCCI | 2020 398,00
MONTESSU MAGNUM | AGRICOLA PUNICA | SARDEGNA 2015 1.639,00

PORTUGAL
COELHEIROS D.O.C | HERDADE DE COELHEIROS | 2017  1.777,00

CHILE
LA PIU BELLE MAGNUM | VINA VIK | 2019 3.565,00

15% TAXA DE SERVIÇO | 15% SERVICE TAX NOT INCLUDE
PROCON 151
SE BEBER NÃO DIRIJA | DON’T DRINK AND DRIVE
SERVIÇO DE VINHO | CORKAGE FEE: R$ 200,00



Isenção da Taxa Rolha

Isenção da cobrança de uma taxa rolha 

por mesa.

Sobremesa Cortesia

Isenção da cobrança de

uma sobremesa por cartão.

Valet Cortesia

Isenção do serviço de um Valet 

por cartão.

*Exceto em Valets terceiros e Shoppings.

Fasano & American Express

Corkage fee waiver

One corkage fee exemption per table.

Complimentary Dessert

One complimentary dessert per card.

Complimentary Valet

Complimentary valet service, 

one per card.

*Not applicable in third-party

Valets or within shopping malls.

Confira todos os
Termos & Condições

Find out more about
Terms & Conditions




