
MENÙ



DOLCI  USD

 

TIRAMISÙ 17.00

POSTRE ITALIANO CON GALLETA INGLESA, CAFÉ, 

MASCARPONE Y CACAO EN POLVO

ITALIAN DESSERT MADE WITH COOKIES, COFFEE, MASCARPONE CHEESE 

AND COCOA POWDER

MOUSSE DI CIOCCOLATO 17.00

MOUSSE DE CHOCOLATE

CHOCOLATE MOUSSE

MILLEFOGLIE DI DOLCE DI LATTE  17.00

MILHOJAS DE DULCE DE LECHE

DULCE DE LECHE MILLEFOGLIE

PERE AL VINO BIANCO, ZAFFERANO E YOGURT GRECO 19.00

PERAS AL VINO BLANCO CON AZAFRÁN Y YOGURTH GRIEGO

PEARS IN WHITE WINE, SAFFRON AND GREEK YOGURT

GELATO 14.00

HELADO

ICE CREAM

FRUTTA DI STAGIONE 14.00

FRUTAS DE ESTACIÓN

SEASONAL FRUITS

SIN GLUTEN | GLUTEN FREE

SIN LACTOSA | DAIRY FREE

VEGETARIANO | VEGETARIAN

VEGANO | VEGAN

 SE ADICIONARÁ 10% DE SERVICIO

10% SERVICE CHARGE WILL BE ADDED

LOS VALORES NO INCLUYEN IVA (22%)

TAX NOT INCLUDED (22%)



 

USD 

MENÙ BAMBINI

PENNE AL POMODORO   18.00
PENNE CON SALSA DE TOMATE Y ALBAHACA

PENNE WITH TOMATO SAUCE AND BASIL

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE 19.00
SPAGHETTI CON SALSA BOLOGNESA

BOLOGNESE SPAGHETTI

POLLO ALLA GRIGLIA 21.00
POLLO GRILLADO

GRILLED CHICKEN

SCALOPPINE DI MANZO 27.00
ESCALOPE DE LOMO

BEEF ESCALOPE

GNOCCHI AI BURRO E FORMAGGIO  19.00
GNOCCHI CON MANTECA Y PARMESANO

GNOCCHI WITH BUTTER AND PARMESAN CHEESE

CONTORNI

RISO CON FAGIOLI
ARROZ CON FRIJOLES

RICE WITH BEANS

PURÈ DI PATATE
PURÉ DE PAPAS

MASHED POTATOES 

VERDURE GRIGLIATE
VERDURAS GRILLADAS

GRILLED VEGETABLES

PATATE FRITTE
PAPAS FRITAS

FRENCH FRIES

 USD

ANTIPASTI

SELEZIONE DI FORMAGGI E SALUMI 72.00
SELECCIÓN DE QUESOS Y FIAMBRES

ASSORTED CHEESES AND COLD CUTS

INSALATA VERDE CON PERA, FORMAGGIO DI CAPRA E NOCI    29.00
ENSALADA VERDE CON PERAS, QUESO DE CABRA Y NUECES

GREEN SALAD WITH PEARS, GOAT CHEESE AND WALNUTS

INSALATA CAPRESE 35.00
MOZZARELLA DE BÚFALA, TOMATE, ALBAHACA 

Y ACEITE DE OLIVA EXTRA VIRGEN

BUFFALO MOZZARELLA, TOMATOES, BASIL AND OLIVE OIL

INSALATA VERDE, BARBABIETOLE AL FORNO, 
ROQUEFORT E NOCI 29.00
ENSALADA VERDE, REMOLACHAS ASADAS, QUESO ROQUEFORT Y NUECES

GREEN SALAD, ROASTED BEETS, ROQUEFORT CHEESE AND WALNUTS

CARPACCIO DI MANZO CON RUCOLA E PARMIGIANO 36.00
CARPACCIO DE LOMO CON RÚCULA Y QUESO PARMESANO

BEEF CARPACCIO WITH ARUGULA AND PARMESAN CHEESE

EMPANADAS CAPRESE  21.00 
EMPANADAS DE MOZZARELLA DE BÚFALA, TOMATE Y ALBAHACA

BUFFALO MOZZARELLA, TOMATOES AND BASIL EMPANADAS

EMPANADAS DI CARNE  21.00
EMPANADAS DE CARNE

BEEF EMPANADAS

CROCCHETTE DI SALMONE  21.00
CROQUETAS DE SALMÓN

SALMON CROQUETTES

CARPACCIO DI BARBABIETOLE CON FORMAGGIO
DI CAPRA E NOCI  30.00
CARPACCIO DE REMOLACHAS CON QUESO DE CABRA Y NUECES     

BEETS CARPACCIO WITH GOAT CHEESE AND WALNUTS

BURRATA CON PROSCIUTTO CRUDO E POMODORINI  41.00
BURRATA CON JAMÓN CRUDO E TOMATE CEREZA

BURRATA WITH PROSCIUTTO AND CHERRY TOMATOES



CARNI E PESCI USD

BROTOLA AL LIMONE E VERDURE  47.00

BROTOLA AL LIMÓN Y VERDURAS

BROTOLA WITH LEMON AND VEGETABLES

PETTO DI POLLO ALLA MEDITERRANEA  42.00

PECHUGA DE POLLO CON SALSA MEDITERRANEA

CHICKEN BREAST WITH MEDITERRANEAN SAUCE

COSTOLETTA DI MAIALE ALLA MILANESE  46.00

COSTILLA DE CERDO A LA MILANESA

PORK CHOP MILANESE 

SCALOPPINE DI MANZO AL LIMONE  46.00

ESCALOPE DE LOMO CON SALSA DE LIMÓN

BEEF ESCALOPE WITH LEMON SAUCE

CONTORNI

INSALATA VERDE

ENSALADA VERDE

GREEN SALAD

PURÈ DI PATATE

PURÉ DE PAPAS

MASHED POTATOES

VERDURE GRIGLIATE

VERDURAS GRILLADAS

GRILLED VEGETABLES 

PATATE AL FORNO

PAPAS AL HORNO

BAKED POTATO

 

PASTA  USD

RAVIOLINI DI MOZZARELLA DI BUFALA 

AL POMODORO E BASILICO 42.00

RAVIOLINI DE MOZZARELLA DE BÚFALA CON SALSA 

DE TOMATE Y ALBAHACA

BUFFALO MOZZARELLA RAVIOLINI WITH TOMATO SAUCE AND BASIL

GNOCCHI AL GORGONZOLA E NOCI    46.00 

GNOCCHI CON GORGONZOLA Y NUECES

GORGONZOLA GNOCCHI AND WALNUTS

LINGUINI AI FRUTTI DI MARE  46.00

LINGUINI CON FRUTOS DE MAR

SEAFOOD LINGUINI

ORECCHIETTE CON BROCCOLI, SALSICCIA E PARMIGIANO 43.00

ORECCHIETTE CON BROCOLI, SALCHICHA Y PARMESANO

ORECCHIETTE WITH BROCCOLI, SAUSAGE AND PARMESAN

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE  45.00

SPAGHETTI CON SALSA BOLOGNESA

BOLOGNESE SPAGHETTI

RISOTTI

RISOTTO ZAFFERANO AL RAGÙ D’AGNELLO  48.00 

RISOTTO DE AZAFRÁN CON RAGÚ DE CORDERO 

SAFFRON RISOTTO WITH LAMB RAGOUT

RISOTTO AI FRUTTI DI MARE  48.00

RISOTTO CON FRUTOS DE MAR

SEAFOOD RISOTTO

RISOTTO ZUCCA E BRIE  48.00

RISOTTO DE CALABAZA ASADA Y BRIE

PUMPKIN AND BRIE RISOTTO 


