
DOLCI

 

TIRAMISÙ  17.00

POSTRE ITALIANO CON GALLETA INGLESA, CAFÉ, MASCARPONE 

Y CACAO EN POLVO

ITALIAN DESSERT MADE WITH COOKIES, COFFEE, MASCARPONE CHEESE 

AND COCOA POWDER

TORTA DI MELE    17.00

TARTA DE MANZANA 

APPLE PIE 

VOLCANO DI CIOCCOLATI BIANCO E PISTACCHIO  17.00

VOLCÁN DE CHOCOLATE BLANCO Y PISTACHOS

WHITE CHOCOLATE AND PISTACHIO VOLCANO 

ROGEL     17.00

POSTRE URUGUAYO DE DULCE DE LECHE Y MERENGUE 

URUGUAYAN DESSERT WITH DULCE DE LECHE AND MERINGUE

 

SELEZIONE DI GELATTO   14.00

SELECCIÓN DE HELADOS

ASSORTED ICE CREAMS

 

 

 

SE ADICIONARÁ 10% DE SERVICIO

10% SERVICE CHARGE WILL BE ADDED

LOS VALORES NO INCLUYEN IVA (22%)

TAX NOT INCLUDED (22%)

SIN GLUTEN | GLUTEN FREE

SIN LACTOSA | DAIRY FREE

VEGETARIANO | VEGETARIAN

VEGANO | VEGAN

MENÙ



PANINI

TOAST CLÁSSICO | JAMÓN Y QUESO  20.00
TOASTED SANDWICH | HAM AND CHEESE SANDWICH
 
MINI HAMBURGER | MINI CHEESEBURGER  26.00
 
TRAMEZZINI DI SALMONE AFFUMICATO  34.00
TRAMEZZINI DE SALMÓN AHUMADO CON QUESO CREMA,
TOMATE Y LECHUGA
TRAMEZZINI WITH SMOKED SALMON, CREAM CHEESE, TOMATOES AND LETTUCE
 
PANINI DI ANNA  29.00
CIABATTA CON ZUCCHINI, BERENJENA, TOMATE, QUESO DE
CABRA Y ORÉGANO
CIABATTA BREAD WITH ZUCCHINI, EGGPLANT, TOMATOES, GOAT CHEESE AND OREGANO

PANINI DI PROSCIUTTO CRUDO  34.00
BRIE, RUCOLA E POMODORI 
PANINI DE JAMÓN CRUDO, BRIE, RUCÚLA Y TOMATE
PROSCIUTTO, BRIE, ARUGULA AND TOMATOES     
    
LOS SÁNDWICHES SE ACOMPAÑAN DE PAPAS FRITAS O ENSALADA VERDE
ALL SANDWICHES ARE SERVED WITH FRENCH FRIES OR GREEN SALAD

AL FORNO | AL HORNO | BAKED 

PIZZA
  
MARGHERITA  29.00
MOZZARELLA DE BÚFALA CON SALSA DE TOMATE Y ALBAHACA
BUFFALO MOZZARELLA, TOMATO SAUCE AND BASIL
 
VEGETARIANA  29.00
HONGOS FRESCOS Y CEBOLLAS ASADAS 
FRESH MUSHROOMS AND ROASTED ONIONS
 
CALABRESA  29.00
LONGANIZA CALABRESA CON MOZZARELLA DE BÚFALA
Y SALSA DE TOMATE
CALABRESE SAUSAGE WITH BUFFALO MOZZARELLA AND TOMATO SAUCE
 
CAMPO 
JAMÓN CRUDO, RÚCULA Y QUESO PARMESANO 29.00
PROSCIUTTO, ARUGULA AND PARMESAN CHESSE
 
“EMPANADA CRIOLLA” DI MANZO  29.00
LOMO CORTADO A CUCHILLO, ACEITUNAS, HUEVO DURO 
CHOPPED BEEF WITH OLIVES AND HARD-BOILED EGGS

“EMPANADA CRIOLLA” VEGETARIANA   26.00
MOZZARELLA, CEBOLLAS ASADAS Y HONGOS FRESCOS 
MOZZARELLA, ROASTED ONIONS AND FRESH MUSHROOMS

ANTIPASTI

 

SELEZIONE DI FORMAGGI E SALUMI  72.00

SELECCIÓN DE QUESOS Y FIAMBRES

ASSORTED CHEESES AND COLD CUTS

 

CAVIALE BLACK RIVER 10 gr CON BLINIS E CONTORNI  47.00

CAVIAR BLACK RIVER 10 gr CON BLINIS Y ACOMPAÑAMIENTOS

10 gr BLACK RIVER CAVIAR WITH BLINIS AND GARNISH

 

BRUSCHETTA CLASSICA  19.00

BRUSCHETTA CON TOMATE Y ACEITE DE OLIVA

TOMATOES AND OLIVE OIL BRUSCHETTA

 

EMPANADA CAPRESE  21.00

EMPANADAS CAPRESE CON MOZZARELLA DE BÚFALA, TOMATE Y ALBAHACA

CAPRESE EMPANADAS WITH BUFFALO MOZZARELLA, TOMATOES AND BASIL

 

EMPANADAS DI CARNE  21.00

EMPANADAS DE CARNE

BEEF EMPANADAS

CROCCHETTE DI VITELLO   22.00

CROQUETAS DE CARNE 

BEEF CROQUETTES

CROCCHETTE DI GAMBERI  22.00

CROQUETAS DE LANGOSTINOS 

SHRIMP CROQUETTES

 

CARPACCIO ALLA FASANO  36.00

CARPACCIO DE LOMO CON TAPENADE DE ACEITUNAS

NEGRAS, ALCAPARRAS Y PIÑONES

BEEF CARPACCIO WITH BLACK OLIVE TAPENADE, CAPERS AND PINE NUTS

 

ANTIPASTO DI MANZO  34.00

FILET APERITIVO

BEEF APPETIZER


